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Les bruksanvisningen naye for bruk av apparatet, og oppbe-
var den pa et trygt sted for fremtidig bruk.

Forholdsregler

For & unnga skade pa personer eller apparat skal man alltid felge
disse forholdsreglene. Apparatet skal bare brukes slik som det er
beskrevet i bruksanvsiningen.

Serg for at all emballasje, klistremerker, og etiketter fjernes fra
hurtigmikseren fer farste bruk.

Kontroller om apparatet har skader far du bruker det. Bruk ikke
apparatet hvis det er skadet, eller hvis apparatet har falt i gulvet
eller liknende.

Auvslutt bruk med en gang dersom ledningen er skadet.

Kabelen ma da byttes av autorisert servicepersonell.

Nar apparatet er i bruk vil overflatene bli ekstremt varme. Rar ikke
varme overflater. Bruk alltid handtakene.

Trekk stepselet ut av stikkontakten nar apparatet ikke er i bruk,
og fer rengjering. La apparatet kjoles ned fer rengjering. For &
koble fra apparatet trykker man pa Av/Pa knappen, for a sa trekke
ledningen ut av stikkontakten.

Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk av personer (deriblant
barn) med nedsatte fysiske, sansemessige eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og kunnskap, med mindre de er under
tilsyn eller har fatt oppleering i bruk av apparatet av en person
som er ansvarlig for deres sikkerhet.

Barn ma holdes under oppsyn for & unnga at de leker med ap-
paratet.

Tilbehar som ikke er godkjent av Wilfa skal ikke brukes sammen
med dette apparatet.

For & beskytte mot brann, elektrisk stat, eller personlig skade skal
hverken ledningen, stepselet eller apparatet nedsenkes i vann
eller andre veesker.

Dersom motoren stopper, skru av apparatet og trekk ut stepselet
fra stikkontakten. La apparatet sta slik i 30 sekunder for stopselet
igjen settes inn i stikkontakten, og apparatet skrus pa igjen.

La ikke ledningen henge over kanten til kjskkenbordet eller ar-
beidsflaten. Unnga kontakt mellom varme overflater og
ledningen.
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B Kun for innendersbruk.

B Kun for husholdningsbruk.

B Dette apparatet ber bare brukes for tilberedelse av drikkevarer
og mat slik som det er beskrevet i bruksanvisningen. Veer vennlig
a ta vare pa bruksanvisningen til senere bruk.

B Sgrg for at hendene dine er tarre for du trekker ut stapselet fra
stikkontakten. Stapselet skal ikke tas ut av kontakten ved & dra i
ledningen.

B Trekk ut stepselet umiddelbart hvis apparatet er fuktig eller vatt.
Ma ikke senkes ned i vann

B Apparatet ma ikke tildekkes under bruk, da dette kan fore til
brann eller skader.

B Apparatet skal ikke kobles til en ekstern timer eller et fjernsty-
ringssystem.

ADVARSEL:

Polyetenposene over produktet eller innpakningen kan veere farlig.
For & hindre kvelningsfare, hold dem unna barn og spedbarn.
Posene er ikke leker.

i‘.'\ Alle overflater merket med dette symbolet vil bli svaert varme
jahl

nar apparatet er i bruk. IKKE RDR disse overflatene, da dette
kan fere til skader. La apparatet kjzle seg ned fullstendig fer det
handteres.



Produktbeskrivelse

HEAND

Lokk med avtagbart malebeger
Glassbeholder

B 1750 ml (kald bruk)

B 1400 ml (suppe)

Beholderkrage

Pa/av

Rareknapp

Tidsdisplay

Tidskontroll (Hayre "+", venstre “-")
Mikseknapp

Smakoke

Lav varme

Hey varme

Motorenhet

Sklisikre gummifatter
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P.

Hurtigmikseren

O Glassbeholder

For apparatet brukes for ferste gang, rengjer glassbeholderen naye
(se rengjerings- og vedlikeholdsseksjonen for mer informasjon).

Montering

Rengjering av beholderenheten

1.

AW

Plasser beholderenheten slik at den er stabil.

Hold basen stille, roter glassbeholderen med klokken.

Dra opp glassbeholderen.

Fjern tetningsringen fra beholderen.

Skyv forsiktig knivenheten opp.

Fjern knivbasen fra beholderen, veer forsiktig slik at du ikke
skader hender eller kropp.

Montering av glassenheten:

1.

2.

3.

Rengjar beholderenheten ngye. Ved rengjering, veer forsiktig
slik at du ikke skader hender eller kropp.

Plasser kniven mot apningen i beholderenheten og skyv
knivenheten inn i basen.

Sett tetningsringen pa kniven (OBS: For lettere montering kan
du fukte tetningsringen farst).

Plasser glassbeholderen pa basen.

Roter glassenheten med klokken for & lase beholderen fast i
basen. Plasser glassbeholderen pa hurtigmikseren og dekk
med lokket.



Montering av beholderenhet og motorenheten

Plasser beholderenheten pa motorenheten (figur 1) og roter med
klokken til pilen pa beholderkragen samsvarer med pilen pa
motorenheten (figur 2).

NB: Veer forsiktig nar du plasserer beholderenheten pa basen, da uriktig
plassering kan skade lasemekanismen (figur 2).

LY

Demontering

Sla av hurtigmikseren og ta ut stikkontakten. Ta tak i beholderenheten
og roter mot klokken, og fjern den fra basen.

NB: Roter beholderen fra venstre til hayre. Nar pilene pa basen passer
sammen kan du forsiktig fjerne beholderen.

Ikke bruk for mye kraft nar du fjerner beholderen, da dette kan lgsne bade
beholderen og beholderbasen, noe som kan forarsake at innholdet lekker ut.

Forsiktig: Varmeelementet er varmt nar hurtigmikseren er i varmemodus.
Ikke rer undersiden av kragen.
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© Lokk og malebeger

For a fierne lokket fra beholderen, ta tak i handtaket pa beholderen
mens du bruker tommelen for a trykke mot kanten pa lokket,
samtidig som du skyver lokket mot klokken med én hand (fig. 1)

og lefter opp ved hjelp av den andre handen (fig. 2). Nar du har
lagt maten i beholderen, sett pa lokket igjen fer oppvarming og
blanding. For & sette lokket pa igjen, sett det ned pa beholderen
med kanten pa hgyre side av handtaket, trykk ned, og skyv lokket
med klokken til helletuten pa beholderen dekkes av lokkets
framskytende del (fig. 3).

For & fijerne malebegeret fra lokket, |aft opp og vekk. For & sette
malebegeret pa plass igjen, posisjoner begeret over lokket og press
ned i de korresponderende sporene.

NB: Trykk forsiktig. Nar du harer et lite klikk er malebegeret pa plass (fig. 1-2).

ADVARSEL:

Nar hurtigmikseren er i varmemodus vil det komme damp fra mélebegeret.
Dette er normalt, men veer forsiktig da damp kan forarsake brannskader. Veer
alltid sikker pa at lokket og malebegeret er ordentlig pa plass far du bruker
hurtigmikseren.



©® Kontrollpanel

Pa/av-knapp

Sett inn hurtigmikserens stgpsel i en stikkontakt. Av/pa-knappen

vil blinke. Trykker du én gang vil lyset veere konstant. Da er
hurtigmikseren i «stand-by» modus.

Dersom av/pa-knappen trykkes mens hurtigmikseren er i «stand-by»
modus vil apparatet ga tilbake til hvilemodus, og av/pa-knappen vil
blinke. Alle innstillinger vil nullstilles.

Den eneste maten a skru av det blinkende lyset til av/pa-knappen, er &
ta ut stepselet fra stikkontakten.

Tidskontroll

Nar hurtigmikseren er i «stand-by» modus kan tilberedningstiden
stilles inn ved & bruke + og - knappene. Dersom '-'-knappen trykkes

i denne tilstanden, vil det sta 30 minutter pa displayet. Dette er den
maksimale tilberedningstiden. Dersom '-’-knappen trykkes i en annen
tilstand vil tilberedningstiden minke med ett minutt per trykk.
‘+'-knappen gker tilberedningstiden med ett minutt per trykk.

NB: Alle knappene lager lyd nar du trykker pa dem.

NB: Tilberedningstiden kan endres ved a bruke '+'- og --knappene med ett
og ett minutt, selv mens hurtigmikseren er i bruk.

Temperaturkontroll

Hurtigmikseren vil starte tilberedningssyklusen nar temperaturen
velges (hay, lav eller smakoking). Etter flere minutters bruk i "hgy” vil
apparatet automatisk bytte til “smakoking”. Nar tilberedningstiden er
ferdig vil maskinen pipe 6 ganger, for a sa bytte til <kHOLDE VARMT»-
modus. Stremindikatoren vil veere konstant grenn.

NB: Temperaturen kan nar som helst endres mens hurtigmikseren er i bruk.

Rereknapp

Rerefunksjonen kan brukes nar som helst mens hurtigmikseren er i
bruk. Den kan ogsa brukes i «stand-by»-modus mens ingrediensene
tilsettes glassbeholderen.

Det anbefales at du bruker rarefunksjonen mens du steker eller
sauterer gk, hvitlgk, eller andre hovedingredienser ved starten av
oppskriften din.
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Det er ikke ideelt & bruke rgre-knappen for & blande suppen, men
den kan brukes om du skal lage en tykk suppe.

NB: For sikkerhets skyld, bruk ikke rare-knappen mer enn i ti sekunder om
gangen i varmemodus. Bruk rerefunksjonen periodisk.

Miksefunksjon

For sikkerhetens skyld fungerer miksefunksjonen kun etter
tilberedningsprosessen er ferdig.

Varmeelementet kan ogsa manuelt skrus av ved a trykke pa
varmeknappen som er i bruk, (vil veere opplyst), eller alternativt ved a
trykke pa av/pa-knappen.

Hvis av/pa-knappen brukes til & skru av varmeelementet vil
hurtigmikseren skru seg helt av, og ma restartes for a bruke
miksefunksjonen.

For sikkerhets skyld blir blandehastigheten satt ned til niva 2 ved
temperaturer over 70 °C, selv om du er pa niva 3 eller niva 4.

NB: Miks ikke for mer enn tre minutter. Dette er maksimal driftstid for motoren.

© Suppe

Plasser motorenheten pa en flat, solid overflate.

Sett sammen hurtigmikseren, og sett stgpselet inn i en passende
stikkontakt.

Trykk av/pé-knappen for a sette mikseren i ‘stand-by’-modus.

Still inn den ngdvendige tiden: Tiden kan justeres i hele
tilberedningsprosessen, men den ma stilles inn for  starte
varmeelementet i farsteomgang.

For a steke ingredienser som lgk eller hvitlgk, tilsett smar eller olje
ferst, for & sa skru pa varmemodus. Serg for a plassere smeret pa
varmeplaten heller enn knivbladene. Velg «lav varme» for a smelte
smeret. Hvis du skal steke lgk og hvitlgk, tilsett dem og tilbered til de
er myke, for a sa sette pa lokket.

Apparatet kan ryke litt, og avgi en mild lukt ved farste bruk. Dette er
normalt.

For & blande lgken eller hvitlak, bruk rere-knappen pa kontrollpanelet.
Tilsett de gjenveerende ingrediensene (grennsaker, buljong, krydder,
osv), far du velger «hay varme» og lar det hele koke opp.

Nar du lager suppe skal du ikke fylle glassbeholderen til mer enn
1400 ml. Nar suppen koker opp, velg varmen «sméakoke», still inn
timeren, og la suppen smakoke. Den vil bytte fra «<hgy» til «<smakoke»
dersom den koker ved «hgy» i flere minutter. Nar tilberedningstiden er
ferdig vil maskinen bytte til <cHOLDE VARMT»-modus.



NB: Varmeelementet bruker termostat, altsd vil varmen gke eller minke relativt
til dette, og boblene vil bli sterre eller mindre under matlagingen.

Nar matlagingsprogrammet er ferdig vil hurtigmikseren pipe

6 ganger.

For & blande suppe, bruk blandefunksjonen. Denne kan kun brukes
etter varmemodus er avsluttet, og timeren er ferdig. Nar den er klar
kan du blande supper pa niva 1 til gnsket konsistens oppnas, og
suppen kan serveres.

Advarsel:

Nar du lager mat eller mikser med en varm veeske er det essensielt at lokket
og malebegeret sitter godt pa plass for & hindre skade pa deg eller andre.

® Mikse kalde ingredienser

Hurtigmikseren kan ogsa brukes som en standard hurtigmikser for &
blande kalde ingredienser og a knuse is.

Plasser motorenheten pa en flat, solid overflate.

Sett sammen hurtigmikseren, og sett stapselet inn i en passende
stikkontakt.

Tilsett alle de nadvendige ingrediensene i glassbeholderen, og
sett pa lokket. Du kan legge til flere ingredienser under ingen ved &
lofte opp malebegeret i lokket og & slippe ingrediensene gjennom
apningen.

NB: Maksimal kapasitet for kalde ingredienser er 1750 ml.

Vri pa hastighetsbryteren til din gnskede hastighet, eller bruk
puls-funksjonen. Vri hastighetsbryteren til «av» nar den gnskede
konsistensen nas.

Ta ut stepselet fra apparatet gyeblikkelig etter bruk.

Mat og veeske skal ikke lagres i glassbeholderen. Tem og rengjer
glassbeholderen ngye etter bruk.

lkke overbelast hurtigmikseren. Hvis motoren stanser, skru av
hurtigmikseren gyeblikkelig, og ta ut stepselet fra stikkontakten.
Etter dette kan du fortsette.

@ Tips og triks

Tilsett smer eller olje til varmeplaten, og la det smelte for du steker
grennsaker.

Hvis suppeoppskriften krever at ost eller flate skal tilsettes ved
slutten av tilberedningen, ikke la suppen koke. De fleste supper

vil faktisk veere varme nok til & smelte osten kun ved bruk av
regrefunksjonen, eller ved & gke varmen.

For & lage supper med lavt fettinnhold, bruk fromage frais heller enn
créme fraiche eller ramme.
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Hvis suppen din er for tykk, tynn den ut med litt vann eller lettmelk
nar du blander. lkke la volumet bli mer enn 1,4 L.

Hvis du lager tomatsuppe, og tomatene dine er bleke, og ikke
modne nok, tilsett 1 teskje tomatpuré for bedre farge og smak.
Skjeer de fleste ingredienser i kuber pa ca 1,5-2,5 cm for & fa et mer
uniformt resultat. lkke skjeer ost i kuber sterre enn 1,5 cm.

Nar du skjeerer opp ferske urter, hvitlak, Izk, eller revede skall, serg
for at glassbeholderen og knivbladenheten er helt terre.

Hvis mat har en tendens til & feste seg til glassbeholderens vegger
mens du blander, bruk pulsfunksjonen i korte intervaller.

Pulsing og raring ber brukes i korte intervaller. Vent mellom pulsing/
rering slik at knivbladene slutter & rotere.

lkke miks for mye. Apparatet vil oppna best resultat i sekunder, ikke
minutter.

For frosne drikker, kjgl ned alle ingrediensene far blanding.

Hvis maten ikke danner en glatt konsistens under blanding, bruk
pulsfunksjonen for & skjeere opp, deretter bruk blandefunksjonen
kontinuerlig.

Husk a ha litt smer eller olje pa teflonplaten far du skrur pa
varmeelementet.

Hvis du er i tvil om hva som skjer med apparatet, skru av
hurtigmikseren og se i bruksanvisningen.

Rengjering og vedlikehold

Ta alltid ut apparatets stepsel far rengjering.

Rengjer hver del grundig fer du bruker apparatet for ferste gang,
og hver gang etter du har brukt det.

Undersek alle delene for du setter hurtigmikseren sammen.

Du skal IKKE bruke apparatet dersom en av delene er skadd,
eller glassbeholderen har sprekker eller hakk.



ADVARSEL: Knivbladene er veldig skarpe. Handter dem
forsiktig.

B Tork av motorenheten med en fuktig klut for a fierne eventuelle
rester, og terk den neye etterpa. Bruk ikke slipende vaskemidler
pa motorenheten. Bruk vaskemidler pa kluten, ikke pa motoren-
heten.

B Dekk aldri motorenheten i vann eller andre vaesker, og sett den
heller aldri i oppvaskmaskinen.

B Sgrg for at alle delene er bade rene og terre far oppbevaring.
B Du ma aldri vikle ledningen rundt hurtigmikseren.

B Dekk aldri stogpselet, ledningen, eller motorenheten i vann eller
noen annen vaeske.

B | a glassbeholderen kjgle seg ned etter oppvarming fer den leg-
ges ivann.

Easy-clean funksjon

Glassbeholderen og kragen kan vaskes i oppvaskmaskin. Alle ikke-
elektriske deler kan vaskes i oppvaskmaskin.
Serg for at glasset er helt tert for bruk.

Oppskrifter

Tomat og bailikum suppe

4 porsjoner
Forberedelse 10 minutter
Koke tid 25 minutter

1 ss olivenolje

25 g smer

1 lok, grovhakket

2 fedd hvitlgk, knust

800 g friske tomater, grovhakket
500 ml kylling eller grennsakskraft
50 ml tgrr hvitvin

2 ss tomatpuré

1 bunt basilikum, revet

100 ml kremflgte

Salt og pepper
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(G}

. Sett tiden pa Soup Maker til 25 minutter og sla pa High

(hay varme).

. Tilsett olivenolje og smer til varme og umiddelbart Falg med

lek og hvitlak, la sta i 60-90 sekunder til dampende med Stir
(rere-knappen) periodisk.

. Tilsett tomater og rer.
. Tilsett kraft, vin og tomatpuré, kok pa High (hey varme) og

deretter bytt til Simmer (smakok), rar av og til. Tilsett basilikum,
rer og deretter blande suppen pa niva 1 til den er glatt.

. Rer inn flate og varme gjennom pa lave varme, skal ikke koke.
. Hell suppen i 4 boller, pynt med frisk basilikum blader og

serveres med fersk brad.

Rodvinsaus

4 porsjoner
Forbredelse 5 minutter
Koketid 20-25 minutter

1 ss olivenolje

1 red lgk, skrelt og finhakket
1 fedd hvitlok, knust

2 ss tomatpuré

1 kvist rosmarin, hakket

3 ss balsamicoeddik

400 ml redvin

400 ml kyllingbuljong

1 ss smar

1. Plasser olje i bunnen av Soup Maker sette timeren til 14 minutter
pa Low (lav varme). Tilsett lok og hvitlek og fres i 2-3 minutter til
du begynner @ mykne.

2. Tilsett tomatpuré og stek i 1-2 minutter under omraring hele
tiden, med Stir (rere-funksjonen).

3. Tilsett rosmarin og balsamico eddik og la det Simmer (smakoke)
pa lav varme i ca 1 minutt.

4. Tilsett redvin og la det smakoke pa lav varme uten lokk i
7-8 minutter a redusere med omtrent halvparten. Sla av varmen
og legg lokk tilbake pa glasset og bland pa niva 1 til den er
blitt glatt.

5. Tilsett fond og litt krydder og fortsette pa Simmer (smakok)
(dekk med lokk pa, men la koppen veere av) bruker medium
varme i ytterligere 8-10 minutter til redusert med omtrent
halvparten. Rar inn smar og kontroller krydder.



Dressing/dip (tilbredningstid 5 min)

Smakfull dressing som passer perfekt til kylling.
4 personer

2 ss sgt soyaolje

1 ss sherryeddik

1 rad chili, hakket

100 g usaltet peangtter
50 ml olje

50 ml kaldt vann

Legg alle ingrediensene i Soup Maker og bland pa niva 4 til den
er glatt.
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| folge direktivet for avfall av elektronikk og elektrisk utstyr (WEEE), skal slikt avfall bli samlet
inn separat og behandlet. Hvis du i fremtiden trenger & kaste dette produktet, vennligst ikke
kast dette sammen med vanlig avfall. Vennligst send dette produktet til oppsamlingspunkter
hvor dette er tilgjengelig.

Markedferes i Norge av:

WILFA AS

Industriveien 25 TIf: 67 06 33 00

Postboks 146, Hagan Fax: 67 06 33 91

1481 Hagan, salg@wilfa.com wilfa.com

Norway
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Innan apparaten anvéands ska du noga ldsa igenom bruksan-
visningen och darefter férvara den pa saker plats for framtida

bruk.

Sékerhetsinstruktioner

B For att undvika skador pa person eller apparat ska man alltid folja
sékerhetsanvisningarna. Apparaten far endast anvandas sa som
beskrivs i bruksanvisningen.

B Setill att allt forpackningsmaterial, klistermarken och etiketter
avlagsnas fran mixern innan den anvénds.

B Om apparaten ar skadad eller inte fungerar som den ska far den
endast repareras av behérig servicetekniker.

B Apparaten far inte anvdndas om el-kabeln &r skadad. Kabeln far
endast bytas ut av behdrig servicetekniker.

B Apparatens ytor blir mycket varma nér den ar igang. Rér inte vid de
varma ytorna. Anvand alltid handtagen.

B Dra ut kontakten fran vadgguttaget nér apparaten inte ska anvéandas
eller fér rengdring. Lat apparaten svalna fore rengéring.

B Denna apparat far inte anvandas av personer (géller dven barn) med
nedsatt fysisk, motorisk eller mental férmaga. Inte heller av personer
som saknar erfarenhet eller kunskap om hur apparaten fungerar,
utan dverinseende av eller instruerade av den person som ansvarar
for deras sakerhet. Hall barn under uppsikt sa att dom inte leker
med apparaten.

B Anvand endast delar och tillbehor som rekommenderas av Wilfa.

B For att undvika eldsvada, el-stotar eller personskada far varken
el-kabel, stickkontakt eller sjélva apparaten sénkas ner i vatten eller
annan vatska.

B Om motorn stannar ska man sténga av apparaten och dra ut
stickkontakten. Lat apparaten vila i 30 sekunder innan kontakten
satts tillbaka i vdgguttaget och startas.

B | at aldrig kabeln hénga ner dver kanten pa bord eller arbetsbank.
Lat inte apparaten réra vid varma ytor.

B Endast avsedd for inomhusbruk.

Endast avsedd fér hemmabruk.

B Denna apparat far endast anvandas for att tillreda drycker och mar
pa sadant sétt som beskrivs i bruksanvisningen. Spara bruksanvis-
ningen for senare referens.
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B Se till att h&dnderna ar torra innan du drar ut kontakten fran
vagguttaget. Dra aldrig ut kontakten genom att dra i kabeln.

m Om apparaten ar fuktig eller vat ska stickkontakten genast dras
ut fran végguttaget. Far inte sankas ner i vatten.

B For att undvika skador och/eller eldsvada far apparaten inte
Overtéckas nér den arigang.

B Apparaten far inte anslutas till en extern timer eller annan
fidrrstyrning.

VARNING:

Plastpasarna éver produkten och férpackningsmaterial kan vara
farligt for smabarn. Ska hallas utom réckhall for barn for att undvika
kvévningsrisk. Pasarna &r inga leksaker.

Q Alla ytor som &r markerade med denna symbol blir mycket
varma nar apparaten anvands. Ror INTE vid dessa ytor, det kan
orsaka skador. Lat apparaten svalna helt innan du ror vid den.



Produktbeskrivning

HEAND

Lock med avtagbar mattbagare
Glasbehallare

B 1750 ml (kalla livsmedel)

B 1400 ml (soppa)

Behallarens krage

Pa/av

Omrérningsknapp

Tiddisplay

Tidsreglage (hoger”+", vanster "-")
Mixerknapp

Sjuda

Lag varme

Hog varme

Motorenhet

Glidsékra gummifstter
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P.

Snabbmixer

O Glasbehallare

Innan apparaten anvands férsta gangen ska behallaren rengéras
noga (se anvisningar om rengdéring och underhall fér mer
information).

Montering
Rengéring av behéllaren

1. Placera behallaren sa att den star stabilt.

. Hall basen stilla, vrid glasbehallaren medurs.

. Dra glasbehallaren uppat.

Ta bort tatningsringen fran behallaren.

Skjut knivenheten forsiktigt uppat.

Ta bort knivenheten fran behallaren, var forsiktig sa du inte
skar dig.

CEGIEYREN

Montera glasbehéllaren:

1. Rengdr behallarenheten noga. Vid rengéring ska man vara
forsiktig sa att man inte skér sig.

2. Placera kniven mot behallarens dppning och for in knivenheten
i basen.

3. Satt tatningsringen pa knivenheten (OBS: For enklare
montering kan man fukta tatningsringen forst).

4. Placera glasbehallaren pa basen.

5. Vrid glasenheten medurs for att lasa fast behallaren i basen.
Placera glasbehallaren pa mixern och tack éver med locket.



Montering av behéllarenhet och motorenhet

Placera behallaren pa motorenheten (bild 1) och vrid medurs tills
pilen pa behallarens krage pekar pa motorenhetens pil (bild 2).

OBS! Var forsiktig nér du placerar behallaren pa basen, felaktig placering kan
skada lasenheten (bild 2).

Demontering

Stang av apparaten och ta ur stickkontakten. Hall behallaren och vrid
moturs och ta bort fran basen.

OBS! Vrid behallaren fran vanster till hoger. Nér pilarna pa basen pekar mot
varandra kan man férsiktigt ta av behallaren.

Ta inte i fér mycket nér behallaren tas bort, det kan géra att den lossnar fran
behallarbasen och mat kan lacka ut.

Forsiktigt! Nar mixern &r i vérmelége blir elementet varmt.
Rér inte vid kragens undersida.




Svensk

© Lock och mattbagare

For att ta bort locket fran behallaren tar man tag i behallarens
handtag samtidigt som man for locket moturs och lyfter upp. N&r du
tillsatt mat i behallaren satter man pa locket igen for uppvarmning
eller mixning. For att satta pa locket igen sétter man ner det pa
behallaren med kanten pa héger sida av handtaget, tryck nerat och
for medurs tills behallarens pip tacks av lockets fréamre del.

For att ta bort mattbagaren fran locket, lyft upp och bort. Fér att
satta tillbaka mattbagaren placerar man locket éver bagaren och
trycker ner i de motsvarande sparen.

OBS! Tryck forsiktigt. Nar det hors ett litet klick sitter mattbégaren pa plats.

VARNING:

Na&r mixern &r i varmeldge kommer det anga fran mattbagaren. Detta &r nor-
malt, men var férsiktig — angan kan orsaka brénnskador. Var alltid saker pa att
locket och mattbagaren sitter ordentligt pa plats innan du anvander mixern.



® Kontrollpanel

Knapp for Pa/av

Satt mixerns kontakt i vdgguttaget. Strémbrytaren borjar blinka. Trycker
man en gang borjar den lysa konstant. Detta indikerar att mixern &r i
lédge "stand-by".

Trycker man en gang till pa strémbrytaren nar mixern ar i ldge
“stand-by” kommer apparaten ga tillbaka till vilolage och knappen
blinkar. Alla installningar nollstélls.

Det ar endast genom att dra ut stickkontakten fran végguttaget som
man far knappen att sluta blinka.

Tidreglage

Nar mixern ar i lage “stand-by” kan tillagningstiden stallas in genom
att man anvander knapparna + och -. Om man trycker pa ”-" i detta
l&get visas 30 minuter pa displayen. Detta &r maximal tillagningstiden.
Om man trycker pa "-" i annat lage kommer tillagningstiden att
minskas med en minut per tryck. “+"-knappen okar tillagningstiden
med en minut per tryck.

OBS! Alla knappar avger ett ljud ndr man trycker pa knappen.

OBS! Tillagningstiden kan &ndras i steg om en minut genom att man trycker
pa "+" och "-", &ven medan mixern ar igang.

Temperaturinstéllning

Mixern startar tillagningscykeln nar temperaturen har stéllts in pa
endera "hég”, "lag” eller "sjuda”. Mixern vaxlar fran "hég” till “sjuda”
om man tillagar med "hég” under flera minuter. Nér tillagningen &r
klar kommer apparaten pipa 6 ganger och dvergar darefter till laget

"VARME". Strémbrytaren véxlar till konstant grént sken.

OBS! Temperaturen kan &ndras nér som helst medan mixern ar igang.

Omrérningsknapp

Omrérmingsfunktionen kan anvéndas nér som helst medan mixern ar
igadng. Denna funktion kan dven anvandas i lage "stand-by”, ndr man
tillsatter ingredienserna i behallaren.

Man bér anvénda omrérmingsfunktionen nar man steker eller fréser
|6k, vitlok eller andra ingredienser i inledningen av receptet.

Det &r inte att rekommendera att man anvénder omrérning for att
blanda soppan, déremot kan den anvdndas om man ska géra en
tjockare soppa.




OBS! Anvand for sékerhetsskull inte omréming i mer &n 10 sekunder at
gangen vid uppvarmning. Anvand omrérningsfunktionen periodiskt.

Mixningsfunktion

Av sdkerhetsskal fungerar mixerfunktionen bara efter att tillagningen
ar avslutad.

Vérmeelementet kan stdngas av manuellt genom att man trycker pa
den véarmeknapp som anvénds (den som lyser), alternativt genom att
trycka pa strémbrytaren (PA/AV).

Om man anvander strombrytaren for att stdnga av varmeelementet
kommer mixern att sténgas av helt och maste startas om fér att kunna
anvanda mixerfunktionen.

Av sdkerhetsskal sénks hastigheten till niva 2 vid temperaturer éver
70 °C, dven om man stéller in niva 3 eller 4.

OBS! Mixa inte under mer an tre minuter. Detta ar max drifttid fér motorn.

© Soppa

Placera motorenheten pa en jamn och stabil yta.

Montera samman mixern och s&tt kontakten i vagguttaget.

Tryck pa strombrytaren for att starta mixerns “stand-by”-lage.

Stall in dnskad tid. Tiden kan stéllas in under hela
tillagningsférloppet, men den maste stéllas in for att starta
varmeelementet.

For att tillaga ingredienser som 16k eller vitlok tillsatter man forst
smor eller olja, innan man startar varmeelementet. Se till att placera
smoret pa vérmeplattan, inte pa knivarna. Valj "lag varme"” for att
smalta sméret. Om man tillagar 18k och vitldk ska dessa tillagas tills
de &r mjuka, darefter satter man pa locket.

Forsta gangen apparaten anvénds kan det ryka lite och avge en svag
doft. Detta &r normalt.

For att blanda 16k eller vitldk anvander man omrérningsfunktionen.
Tillsatt aterstdende ingredienser (grénsaker, buljong, kryddor, m.m.)
innan du staller in "hég varme” och later allt koka upp.

N&r man tillagar soppa ska behallaren inte fyllas med mer &n 1400 ml.
Né&r soppan kokat upp valjer man laget "“sjuda”, stéll in timern och

|at soppan smakoka. Mixern véxlar fran "hég” till “sjuda” om man
tillagar med "hég” under flera minuter. Nér tillagningen ar klar dvergar
apparaten till laget "VARME".

OBS! Varmeelementet ar utrustat med termostat, varmen kommer alltsd att
Skas eller minskas i férhallande till denna och bubblorna kommer att vara
storre eller mindre under sjélva tillagningen.

N&r matlagningsprogrammet ar klart kommer mixern att pipa 6 ganger.



Anvénd blandningsfunktionen fér att blanda soppan. Denna kan
endast anvéndas efter avslutat vérmel&ge och timern sténgts av.

Nar den ar fardig kan soppan blandas i niva 1 tills man far énskad
konsistens, darefter kan soppan serveras.

Varning:

N&r man lagar mat eller mixar en varm véatska &r det av yttersta vikt att locket
och méattbagaren sitter ordentligt fast, for att férebygga personskador.

® Mixa kalla ingredienser

Mixerna kan &ven anvandas som en vanlig hushallsmixer for att
blanda kalla ingredienser och for att krossa is.

Placera motorenheten pa en jamn och stabil yta.

Montera samman mixern och sétt kontakten i védgguttaget.
Tills&tt alla nédvandiga ingredienser i glasbehallaren och satt pa
locket. Man kan tillsatta fler ingredienser under mixningen genom
att man lyfter upp mattbagaren och sldpper ner ingredienserna i
behallaren.

OBS! Max kapacitet for kalla ingredienser &r 1750 ml.

Vrid pa hastighetsreglaget till dnskad hastighet eller anvand puls-
funktionen. Vrid hastighetsreglaget till "av” nar énskad konsistens
uppnatts.

Ta ut kontakten fran vagguttaget efter anvandning.

Mat och vétska far inte forvaras i behallaren. Tém och rengor
glasbehallaren noga efter anvandning.

Overbelasta inte mixern. Om motorn stannar ska man stinga av
mixern och dra ut stickkontakten. Efter en liten stund kan man
fortsatta igen.

@ Nyttiga tips

Tillsétt smor eller olja i varmeplattan innan du bérjar steka gronsaker.
Om receptet kréver att man ska anvanda ost eller gradde i slutet

av tillagningen far soppan inte koka. De flesta soppar &r vanligtvis
tillrdckligt varma for att smélta osten bara genom omrérningsfunktionen
eller genom att hoja vérmen.

Om soppan ar for tjock kan den spadas med lite vatten eller 1attmjolk.
Lat inte volymen Sverstiga 1,4 1.

Om du lagar tomatsoppa och tomaterna inte ar riktigt mogna kan
man tillsatta 1 tsk tomatpuré for att fa battre farg och smak.

For basta resultat ska de flesta ingredienser skéras i kuber som &r ca
1,5-2,5 cm. Ostkuber far inte vara stérre dn 1,5 cm.

Om du ska skara upp farska orter, vitlok, 16k eller rivet skal ska du se
till att glasbehallaren ar helt torr innan du borjar.




Anvand puls-funktionen i korta stotar om maten har en tendens att
fastna pa behallarens véaggar.

Funktionerna puls och omrérning bdr anvéndas i korta intervall.

Lat knivarna stanna helt mellan pulser/omrérning.

Mixa inte for stora méngder. Du fér bast resultat om pulserna ar
sekunder istallet fér minuter.

Till kalla/frusna drycker bér ingredienserna vara kalla innan de blandas.
Om maten inte far en jamn konsistens vid blandning kan man anvénda
puls-funktionen for att hacka, anvand sedan omréring som vanligt.
Gldém inte att ha lite smor eller olja pa non-stick-plattan innan
varmeelementet startas.

Om du ar oséker pa vad som hander med apparaten, stdng av mixern
och |&s i bruksanvisningen.

Rengéring och underhall

Ta alltid ur kontakten fére rengéring.

Rengér varje del noga innan du anvénder apparaten forsta gangen och
mellan varje anvandningsillfélle.

Kontrollera att alla delar &r hela innan du monterar ihop mixern.

Om nagon del r trasig/skadad eller om behallaren &r sprackt eller
skadad far apparaten INTE anvandas.

VARNING: Knivarna &r mycket vassa. Ska hanteras varsamt.

B Torka av motorn med en |att fuktad trasa for att avlagsna eventu-
ella matrester, torka darefter torrt. Anvand inte slipande reng6-
ringsmedel pa motorenheten. Anvand diskmedel pa trasan, inte
pa motorn.

B S&nk aldrig ner motorenheten i vatten eller annan vatska — far ej
diskas i diskmaskin.

B Se till att alla delar &r hela och torra fore forvaring.

Linda aldrig el-kabeln runt mixern.

B Sank aldrig ner kontakt, kabel eller motor i vatten eller annan
vatska.

B |3t glasbehallaren svalna innan den laggs i vatten for rengéring.

Rengéringsfunktion

Glasbehallare och krage kan diskas i diskmaskin. Alla icke-elektriska
delar kan diskas i diskmaskin.

Se till att glasbehallaren ar helt torr innan den anvénds.



Recept

Tomat och basilika soppa

4 portioner
Forberedelser 10 minuter
Tillagningstid 25 minuter

1 msk olivolja

25 g smor

1 18k, grovhackad

2 vitldksklyftor, pressade

800 g farska tomater, grovhackade
500 ml kyckling- eller gronsaksbuljong
50 ml torrt vitt vin

2 msk tomatpuré

1 bunt basilika, riven

100 ml vispgrédde

Salt och peppar

1. Stall in tiden pa soppmixern till 25 minuter och valj laget
"High"” (hég vérme).

2. Tillsatt olivoljan och sméret i varmetraget och darefter I6ken
och vitloken, lat sta i 60-90 sekunder tills det angat klart anvénd
periodiskt funktionen “Stir” (omrérningsknappen).

. Tillsatt tomater och rér om.

4. Tillsatt buljong, vin och tomatpuré, tillaga pa "High” (hég varme)
andra darefter till I1aget “Simmer” (sjuda), rér om periodiskt.
Tills&tt basilika, ror om och blanda dérefter soppan pa niva 1 tills
den &r jamn och slat.

5. Ror ner gradde och varm upp pa lag vérme, far inte koka.

6. Hall upp soppan i fyra skalar, garnera med farsk basilika och
servera med nybakat brod.

w




Svensk

Rédvinssas

4 portioner
Forberedelser 5 minuter
Tillagningstid 20-25 minuter

1 msk olivolja

1 rodldk, skalad och finhackad
1 vitloksklyfta, pressad

2 msk tomatpuré

1 kvist rosmarin, hackad

3 msk balsamvinager

400 ml rédvin

400 ml kycklingbuljong

1 msk smor

. Héll oljan i botten pa soppmixern och stéll in timern pa 14 minuter

och laget "Low” (lag varme). Tillsatt [6k och vitlok och frés under
2-3 minuter tills I6ken bérjar mjukna.

. Tillsatt tomatpuré och tillaga i 1-2 minuter med konstant

omrérning, anvand funktionen “Stir” (omrérning).

. Tills&tt rosmarin och balsamvindger och Iat sjuda (funktionen

“Simmer”) pa svag varme i cirka 1 minut.

. Tillsatt rédvin och lat smakoka pa lag véarme utan lock under

7-8 minuter for att reduceras till ungefar halften. Stang av
varmen och lagg pa locket pa glasbehallaren och mixa pa niva
1 tills konsistensen &r jamn och slat.

. Tills&tt fonden och lite kryddor, fortsétt i 1aget "Simmer” (sjuda)

(téck dver med locket men lat mattkoppen vara av), anvand
mellanvarme i ytterligare 8-10 minuter for att reducera till
ungefar halften. Rér ner smor och smaka av med kryddor.



Dressing/dipp (tillagningstid 5 minuter)

En god dressing som &r perfekt till kyckling.
4 personer

2 msk s6t soja

1 msk sherryvinager

1 réd chili, hackad

100 g osaltade jordndtter
50 ml olja

50 ml kallt vatten

Lagg i alla ingredienserna i soppmixern och blanda med lage 4 tills
den blir slat.




Svensk

Enligt WEEE-direktivet skall elektriskt och elektroniskt avfall samlas in och behandlas separat.
Om denna produkt ndgon gang i framtiden behd&ver skrotas slang INTE den tillsammans
med hushallsavfall. Lémna produkten vid en insamlingspunkt avsedd for elektriskt och

elektroniskt avfall.

Marknadsférs i Sverige av:

WILFA AB

Box 9031 TIf: 40 601 20 00
200 39 Malmé Fax: 67 06 33 91
TIf: 40 601 20 00 salg@wilfa.com

Sverige

wilfa.com
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Lees brugsanvisningen grundigt fer brug af apparatet, og
opbevar den pa et sikkert sted til senere brug.

Sikkerhedsvejledning

B Disse sikkerhedsinstruktioner ber altid falges for at undga skade
pa personer eller apparatet. Apparatet ma kun bruges pa den
made, der beskrives i brugsanvisningen.

B Sgrg for at al emballage, klistermaerker og reklameetiketter
fiernes, far hurtigmikseren tages i brug.

B Hvis der er skader pa apparatet, eller det ikke virker, ma det kun
repareres af autoriseret personale.

B Afslut brugen med det samme, hvis ledningen er beskadiget.
Ledningen skal i sa fald udskiftes af autoriseret servicepersonale.

B Nar apparatet er i brug, bliver overfladerne meget varme.
De varme overflader ma ikke bergres. Brug altid handtagene.

B Treek stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug og
far rengering. Lad apparatet kele ned far rengaring.

B Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer (herunder
bern) med nedsatte fysiske eller mentale evner, nedsat fglesans
eller personer uden erfaring eller viden, uden at de er under
opsyn eller har faet opleering i brug af apparatet af en person,
som er ansvarlig for deres sikkerhed. Bern skal holdes under
opsyn, sa de ikke leger med apparatet.

B Brug kun de dele og det tilbehar, som anbefales af Wilfa til
apparatet.

B For at undga brand, elektrisk stad eller personlig skade ma led-
ningen, stikket eller enheden ikke nedsaenkes i vand eller andre
vaesker.

B Hvis motoren stopper, skal apparatet afbrydes, og stikket traekkes
ud af stikkontakten. Lad apparatet sta i ca. 30 sekunder, for stikket
saettes i stikkontakten, og apparatet teendes igen.

B |edningen ma ikke haenge ud over kanten af kakkenbordet eller
arbejdsomradet. Undga kontakt mellem de varme overflader og
ledningen.

B Kun til indendgrs brug.

Kun til husholdningsbrug.

B Dette apparat ma kun bruges til tilberedning af drikkevarer og
mad pa de mader, der er beskrevet i brugsanvisningen. Gem
brugsanvisningen til senere brug.
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B Sgrg for, at dine haender er tarre, for du traekker stikket ud af
stikkontakten. Traek aldrig stikket ud ved at traekke i ledningen.

B Hvis produktet er fugtigt eller vadt, skal stikket straks tages ud.
Det ma ikke nedszenkes i vand.

B For at undga skader og/eller brand ma apparatet ikke tildaekkes,
mens det er i brug.

B Apparatet ma ikke kobles til en ekstern timer eller et
fiernstyringssystem.

ADVARSEL!

Polyetenposerne over produktet eller indpakningen kan veere
farlig. Hold dem utilgaengelige for bern og spsedbern for at undga
kvaelningsfare. Poserne er ikke legetg;.

~. Alle de overflader, der er maerket med dette symbol, opnar en
£\ meget hgj temperatur, ndr apparatet er i brug. Rer IKKE ved
disse overflader, da der kan opsta skader. Lad apparatet kele
fuldsteendig af, for det handteres.



Produktbeskrivelse

HEAND

Lag med aftageligt malebaeger
Glasbeholder

B 1.750 ml (kold brug)
B 1.400 ml (suppe)

Lasekrave

Til/fra

Rereknap

Tidsdisplay

Tidskontrol (hgjre "+", venstre "-")
Blenderknap
Smakogning

Lav varme

Hgj varme

Motorenhed

Skridsikre gummifedder
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Hurtigmikseren

O Glasbeholder

For apparatet bruges ferste gang, rengeres glasbeholderen grundigt
(se rengerings- og vedligeholdelsesafsnittet for flere oplysninger).

Montering
Rengering af beholderenheden

1. Placer beholderenheden, sé den star stabilt.

Hold basisenheden fast, og drej glasbeholderen med uret.
Treek op i glasbeholderen.

Fjern teetningsringen fra beholderen.

Skru forsigtigt knivenheden fri.

Fjern knivbasen fra beholderen, og veer forsigtig, sa du ikke
kommer til skade.

AW

Montering af glasenheden:

1. Renger beholderenheden grundigt. Du skal veere forsigtig
under renggringen, sa du ikke kommer til skade.

2. Placer kniven mod abningen i beholderenheden, og skru
knivenheden fast i basen.

3. Seet teetningsringen pa kniven (OBS! Du kan fugte
taetningsringen ferst for lettere montering).

4. Placer glasbeholderen pa basisenheden.

5. Roter glasenheden med uret for at lase beholderen fast i basen.
Placer glasbeholderen pa hurtigmikseren, og szet laget pa.



Montering af beholderenhed og motorenhed

Placer beholderenheden pa motorenheden (figur 1), og roter med uret,
indtil pilen pa lasekraven svarer til pilen pa motorenheden (figur 2).

NB! Veer forsigtig, nar du placerer beholderenheden pa basisenheden, da
forkert placering kan beskadige laseenheden (figur 2).

Demontering

Sluk hurtigmikseren, og tag stikket ud. Hold fast i beholderenheden,
drej den mod uret, og fjern den fra basen.

NB! Drej beholderen fra venstre mod hgjre. Nar pilene pa basisenheden star
ud for hinanden, skal du forsigtigt fierne beholderen.

Undga at bruge for mange kreefter, nar du fierner beholderen, da dette kan
lzsne beholderen og beholderbasen og forarsage leekage.

Forsigtig! Varmeelementet er varmt, nar hurtigmikseren er i varmetilstand.
Undga at rare undersiden af lasekraven.
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© Lag og malebaeger

Du fjerner laget fra beholderen ved at tage fat i handtaget pa
beholderen, mens du samtidig skruer laget mod uret og lafter det
op. Nar du har tilsat ingredienserne i beholderen, skal du seette
laget pa igen for opvarmning og blanding. Du seetter laget pa igen
ved at seette det ned pa beholderen med kanten pa hgjre side af
handtaget, trykke det ned og dreje det med uret, indtil heeldetuden
pa beholderen daekkes af lagets fremskudte del.

Du fjerner malebaegeret fra motorenheden ved at lafte det op og
vaek. Malebaegeret szettes pa plads igen ved at placere det over
motorenheden og trykke det ned i det tilsvarende spor.

NB! Tryk forsigtigt. Nar du harer et lille klik, er malebaegeret pa plads.

ADVARSEL!

Nar hurtigmikseren er i varmetilstand, kommer der damp fra malebzegeret.
Dette er normalt, men veer forsigtig, da damp kan forarsage brandskader.
Serg altid for, at laget og malebaegeret sidder korrekt, for du bruger
hurtigmikseren.



® Kontrolpanel

Til/fra-knap

Seet stikket pa hurtigmikseren ind i en stikkontakt. Til/fra-knappen
blinker herefter. Hvis du trykker én gang, bliver lyset konstant. Herefter
er hurtigmikserne i standby-tilstand.

Hvis du trykker pa til/fra-knappen, mens hurtigmikseren er i standby-
tilstand, gar apparatet tilbage til hviletilstand, hvor til/fra-knappen
blinker. Herefter nulstilles alle indstillinger.

Den eneste made at slukke det blinkende lys pa til/fra-knappen er ved
at treekke stikket ud af stikkontakten.

Tidskontrol

Nar hurtigmikseren er i standby-tilstand, kan tilberedningstiden
indstilles ved at bruge knapperne + og -. Hvis du trykker pa knappen
"-" i denne tilstand, star der 30 minutter pa displayet. Dette er den
maksimale tilberedningstid. Hvis du trykker pa knappen ”-" i en
anden tilstand, mindskes tilberedningstiden med et minut pr. tryk.
"+"-knappen gger tilberedningstiden med et minut pr. tryk.

NB! Alle knapperne siger en lyd, nar du trykker pa dem.

n,n non

NB! Tilberedningstiden eendres ved at bruge knapperne "+" - og
minut, selv mens hurtigmikseren er i brug.

med et

Temperaturkontrol

Hurtigmikseren starter tilberedningscyklussen, nar temperaturen
veelges til at veere hgj, lav eller smakoge. Den skifter automatisk

fra hgj til smakogning, hvis den koger ved hgj temperatur i flere
minutter. Nar tilberedningstiden er feerdig, bipper maskinen seks
gange og gar derefter i varmetilstand. Stremindikatoren skifter til en
konstant gren farve.

NB! Temperaturen kan nar som helst sendres, mens hurtigmikseren er i brug.

Roreknap

Rarefunktionen kan bruges nar som helst, mens hurtigmikseren er i
brug. Den kan ogsa bruges i standby-tilstand, mens ingredienserne
tilseettes i glasbeholderen.

Det anbefales, at du bruger rerefunktionen, mens du steger eller
sauterer lag, hvidleg eller andre hovedingredienser i begyndelsen af
opskriften.
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Det er ikke ideelt at bruge rereknappen til at blande suppen, men
den kan bruges, hvis du tilbereder en tyk suppe.

NB! Brug ikke rereknappen i mere end ti sekunder ad gangen i varmetilstand
af sikkerhedsmaessige arsager. Brug rerefunktionen periodisk.

Blandefunktion

Blandefunktionen fungerer for en sikkerheds skyld kun, efter at
tilberedningsprocessen er feerdig.

Varmeelementet kan ogsa slukkes manuelt ved at trykke pa
varmeknappen, som er i brug (lyser), eller ved at trykke pa til/fra-
knappen.

Huvis til/fra-knappen bruges til at slukke varmeelementet, slukkes
hurtigmikseren fuldsteendigt og skal genstartes, hvis du vil bruge
blandefunktionen igen.

Blandehastigheden bliver for en sikkerheds skyld sat ned til niveau
2 ved temperaturer over 70 °C, selvom du er pa niveau 3 eller 4.

NB! Bland ikke i mere end tre minutter. Dette er den maksimale driftstid for
motoren.

© Suppe

Placer motorenheden pa en flad, solid overflade.

Seet hurtigmikseren sammen, og saet stikket i en passende stikkontakt.
Tryk pa til/fra-knappen for at seette hurtigmikseren i standby-tilstand.
Angiv den ngdvendige tid: Tiden kan justeres i hele
tilberedningsprocessen, men den skal indstilles for at starte
varmeelementet i ferste omgang.

Hvis du skal stege ingredienser som lag eller hvidleg, skal du tilseette
smaer eller olie ferst og derefter teende varmetilstanden. Sarg for at
placere smarret pa varmepladen eller et af knivbladene. Veelg lav
varme for at smelte smarret. Hvis du skal stege leg og hvidlgg, skal du
stege det, til de er blade, og derefter szette laget pa.

Apparatet kan ryge lidt og afgive en mild lugt, nar det bruges ferste
gang. Dette er normalt.

Brug rereknappen pa kontrolpanelet for at blende lzg eller hvidlag.
Tilseet de evrige ingredienser (grentsager, bouillon, krydderier osv.),
for du veelger hgj varme og lader det hele koge op.

Nar du tilbereder supper, skal du ikke fylde glasbeholderen til mere
end 1.400 ml. Nar suppen koger op, skal du veelge smakogning,
indstille timeren og lade suppen smakoge. Den skifter automatisk fra
hgj til smakogning, hvis den koger ved hgj temperatur i flere minutter.
Nar tilberedningstiden er faerdig, skifter maskinen til varmetilstand.
NB! Varmeelementet bruger termostat, hvorfor varmen ages eller mindskes i
forhold til denne, og boblerne bliver starre eller mindre under madlavningen.



Nar madlavningsprogrammet er feerdigt, bipper hurtigmikseren seks
gange.

Brug blenderfunktionen for at blende suppe. Denne funktion kan
kun benyttes efter afslutning af varmetilstand, og nar timeren er
feerdig. Nar den er klar, kan du blende supper pa niveau 1, indtil den
enskede konsistens opnas, og suppen kan serveres.

Advarsel!

Nar du laver mad eller blender med en varm veeske, er det meget vigtigt, at
laget og malebaegeret sidder korrekt for at forhindre skade pa dig selv eller
andre.

@ Blanding af kolde ingredienser

Hurtigmikseren kan ogsé bruges som en standardhurtigmikser til at
blande kolde ingredienser og knuse is.

Placer motorenheden pa en flad, solid overflade.

Seet hurtigmikseren sammen, og seet stikket i en passende stikkontakt.
Tilszet alle de nedvendige ingredienser i glasbeholderen, og seet
laget pa. Du kan tilszette flere ingredienser under blandingen ved at
lzfte malebaegeret op i laget og tilseette dem gennem abningen.

NB! Den maksimale kapacitet for kolde ingredienser er 1.750 ml.

Drej hastighedsknappen til den gnskede hastighed, eller brug
puls-funktionen. Drej hastighedsknappen til "fra”, nar den gnskede
konsistens nas.

Treek stikket ud af apparatet umiddelbart efter brug.

Mad og veeske ma ikke opbevares i glasbeholderen. Tem og renger
glasbeholderen omhyggeligt efter brug.

Hurtigmikseren ma ikke overbelastes. Hvis motoren standser, skal du
skrue hurtigmikseren af med det samme og traekke stikket ud af stik-
kontakten. Du kan herefter fortsaette.

@ Tips og triks

Tilseet smer eller olie til varmepladen, og lad det smelte, far du steger
grentsager.

Hvis suppeopskriften kraever, at ost eller flade tilseettes ved slutningen
af tilberedningen, ma du ikke lade suppen koge. De fleste supper er
varme nok til at smelte osten ved brug af rarefunktionen eller ved at
@ge varmen.

Hvis suppen er for tyk, kan du fortynde den med lidt vand eller
letmaelk, nar du blender. Den maksimale kapacitet er 1,4 |.

Hvis du tilbereder tomatsuppe, og tomaterne ikke er modne nok, kan
du tilseette 1 teske tomatpuré for bedre farve og smag.

Skeer de fleste ingredienser i stykker pa ca. 1,5-2,5 cm for at fa et mere
ensartet resultat. Ost ma ikke skeeres i starre stykker end 1,5 cm.
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Nar du skeerer friske urter, hvidlgg, leg eller revet skal ud, skal du serge
for, at glasbeholderen og knivbladenheden er helt tarre.

Hvis maden har tendens til at seette sig fast i siderne af glasbeholderen,
mens du blender, skal du bruge pulsfunktionen i korte intervaller.

Puls- og rarefunktionen ber kun bruges i korte intervaller. Vent mellem
puls/rarefunktionen, sa knivbladene stopper med at rotere.

Undga at blende for meget. Apparatet opnar det bedste resultat pa
sekunder, ikke minutter.

Nedkal alle ingredienser fer blanding ved frosne drikke.

Hvis maden ikke far en glat konsistens under blanding, skal du bruge
pulsfunktionen for at skeere ingredienserne i stykker og derefter bruge
blandefunktionen kontinuerligt.

Husk at have lidt smer eller olie pa non-stick-pladen, fer du teender
varmeelementet.

Hvis du er i tvivl om, hvad der sker med apparatet, skal du slukke
hurtigmikseren og se i brugsanvisningen.

Rengering og vedligeholdelse

Treek altid stikket ud af apparatet for rengering.

Renger hver del grundigt, fer du bruger apparatet ferste gang og efter
brug hver gang.

Undersag alle delene, far du saetter hurtigmikseren sammen. Du ma
IKKE bruge apparatet, hvis en af delene er beskadiget, eller glasbehol-
deren har spraekker eller hak.

ADVARSEL! Knivbladene er meget skarpe. Handter dem
forsigtigt.

B Tgr motorenheden af med en fugtig klud for at fierne eventuelle
rester, og ter den derefter omhyggeligt af. Undga at bruge sliben-
de vaskemidler pa motorenheden. Brug vaskemidler pa kluden,
ikke pa motorenheden.

B Motorenheden ma ikke tildeekkes af vand eller andre veesker og
ma ikke komme i opvaskemaskinen.

B Sorg for, at alle delene béade er rene og terre for opbevaring.
B Du ma ikke sno ledningen rundt om hurtigmikseren.

W Stikket, ledningen eller motorenheden ma ikke nedszenkes i vand
eller andre vaesker.

B |ad glasbeholderen kale af efter opvarmning, fer den leegges i vand.

Easy-clean-funktion

Glasbeholderen og lasekraven kan vaskes i opvaskemaskinen.
Alle ikke-elektriske dele taler opvaskemaskine.
Serg for, at glasset er helt teort for brug.



Opskrifter

Tomat- og basilikumsuppe

4 portioner
Forberedelse 10 minutter
Kogetid 25 minutter

1 spsk olivenolie

25 g smer

1 leg, grofthakket

2 fed hvidlag, knust

800 g friske tomater, grofthakkede
500 ml kyllinge- eller grentsagsbouillon
50 ml tgr hvidvin

2 spsk tomatpuré

1 bundt basilikum, revet

100 ml flede

Salt og peber

. Seet tiden pa Soup Maker til 25 minutter, og seet varmen til

High (hgj varme).

. Tilszet olivenolie og smer til varmen, og tilszet leg og hvidlag

umiddelbart efter. Lad det sta i 60-90 sekunder, indtil det
damper, mens Stir (rereknappen) benyttes periodisk.

. Tilseet tomater, og rer rundt.
. Tilseet bouillon, vin og tomatpuré, kog pa High (hgj varme), og

skift derefter til Simmer (smakogning). Rer rundt af og til. Tilsaet
basilikum, rer rundt og blend suppen pa niveau 1, indtil den er
jaevn.

. Rar flade i, og varm suppen igennem pa lav varme. Den skal

ikke koge.

. Heeld suppen i fire skale, pynt med frisk basilikum, og servér

med frisk brad.
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Radvinssauce

4 portioner
Forberedelse 5 minutter
Kogetid 20-25 minutter

1 spsk olivenolie

1 redlag, pillet og finthakket
1 fed hvidlag, knust

2 spsk tomatpuré

1 kvist rosmarin, hakket

3 spsk balsamicoeddike

400 ml radvin

400 ml kyllingebouillon

1 spsk smer

. Kom olie i bunden af Soup Maker, og saet timeren til 14 minutter

pa Low (lav varme). Tilszet lzg og hvidlag, og steg i 2-3 minutter,
indtil lzgene er blgde.

. Tilseet tomatpuré, og steg i 1-2 minutter under konstant

omrering med Stir (rerefunktionen).

. Tilszet rosmarin og balsamicoeddike, og lad det simre (sméakoge)

pa lavvarme i ca. 1 minut.

. Tilseet radvin, og lad det smakoge ved lav varme uden lag i

7-8 minutter, og lad det reducere til halvdelen. Sluk for varmen,
og st laget pa glasset igen, og blend pa niveau 1, indtil den er
blevet jaevn.

. Tilszet fond og krydderier, og fortszet pa Simmer (deek med

lag, men lad koppen veere af), brug middelvarme i yderligere
8-10 minutter, til saucen er reduceret til halvdelen. Rer smar og
krydderier i.



Dressing/dip (tilberedningstid 5 min)

Leekker dressing, som passer perfekt til kylling.
4 personer

2 spsk sad soyaolie

1 spsk sherryeddike

1 rad chili, hakket

100 g usaltet peanutbutter
50 ml olie

50 ml koldt vand

Tilseet alle ingredienser i Soup Maker, og blend pa niveau 4, indtil
den er glat.
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Ifzlge direktivet om affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE) skal denne slags affald
indsamles og behandles separat. Hvis det fremover bliver nedvendigt at kassere dette produkt,
bedes du serge for, at det IKKE kommer i dagrenovationen. Produktet skal i stedet sendes

til neermeste WEEE -opsamlingssted.

Markedferes i Danmark av:

AS WILFA

c/o Egelundsvej 9

DK-4600 Kege

Danmark T+4570202044 wilfa.com
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Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen kayttamista.
Saéilyta se varmassa paikassa tulevaa kayttéa varten.

Turvallisuusohjeet

Noudata aina seuraavia turvallisuusohjeita henkil- ja omaisuusva-
hinkojen vélttamiseksi. Tata laitetta saa kayttda vain kayttdohjeessa
kuvatulla tavalla.

Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja mainokset
pikasekoittimesta ennen sen kayttdmista ensimmaista kertaa.

Jos laite vaurioituu tai se ei toimi, vain valtuutettu huoltoteknikko
saa korjata sen.

Jos laitteen sahkojohto vaurioituu, lopeta sen kéyttaminen heti.
Vain valtuutettu huoltoteknikko saa vaihtaa johdon.

Kun laitetta kaytetdan, sen pinnat kuumenevat voimakkaasti. Ala
koske kuumiin pintoihin. Nosta vain kahvoista.

Irrota pistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kayteta tai puhdistamisen
ajaksi. Anna laitteen jadhtya ennen puhdistamista.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten eiké sellaisten henkildiden
kéyttdon, joiden fyysiset tai henkiset kyvyt tai aistit ovat
heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta tai osaamista, jos he
eivat ole saaneet opastusta laitteen kédyttamiseksi turvallisesti
turvallisuudesta vastaavalta henkildlta tai jos he eivat ole tallaisen
henkildn valvonnassa. Ala anna lasten leikkia tall3 laitteella.

Kayta vain Wilfan suosittelemia osia ja varusteita.

Sahkoiskun, tulipalon tai henkilévahingon vélttamiseksi laitetta,
sdhkojohtoa ja pistoketta ei saa upottaa veteen eikd muuhun
nesteeseen.

Jos moottori pysahtyy, katkaise virta ja irrota pistoke pistorasiasta.
Anna laitteen olla kdyttdmatta 30 sekunnin ajan ennen pistokkeen
tydntamista takaisin pistorasiaan. Talldin laite kaynnistyy uudelleen.
Al anna virtajohdon roikkua pdydan tai tydtason reunan yli. Valta
koskemasta kuumiin pintoihin ja sahk&johtoon.

Kayta vain sisatiloissa.

Vain kotitalouskayttoon.

T&ta laitetta saa kayttda vain ruokien tai juomien valmistamsieen
kayttoohjeessa kuvatulla tavalla. S&asté kayttdohje mydhempaa
kayttoa varten.




B Varmista ennen pistokkeen irrottamista pistorasiasta, etta katesi
ovat kuivat. Ald irrota pistoketta pistorasiasta vetamalla johdosta.

B Jos laite on kostea tai marka, irrota sen pistoke heti pistorasiasta.
Ala aseta laitetta veteen.

B Vahinkojen ja/tai tulipalon estdmiseksi &3 peité laitetta, kun se on
kaytossa.

B Laitetta ei saa yhdistda ulkoiseen ajastimeen tai
kaukosaatojarjestelmaan.

VAROITUS:

Laitteen tai pakkauksen polyeteenipussit voivat olla vaarallisia.
Pida ne poissa lasten ulottivilta tukehtumisen vaaran estémiseksi.
Pussit eivat ole leluja.

Kaikki talla symbolilla merkityt pinnat kuumenevat voimakkaasti,
L2825 kun laite on kaytossa. ALA koske naihin pintoihin. Muutoin voi
aiheutua vahinko. Anna laitteen jaéhtyd ennen sen kasittelemista.



Tuotteen kuvaus

HEAND

Kansi ja irrotettava mitta-astia
Lasinen sekoitusastia

B 1750 ml (kdyttdminen kylmana)
B 1400 ml (keitto)

Moottoriosa

Virtapainike
Sekoituspainike

Ajan naytto

Ajan saato (oikealle +, vasemmalle -)
Sekoituspainike
Hauduttaminen

Matala lampd

Suuri [dmpd
Moottoriyksikkd
Liukumattomat kumijalat




Pikasekoitin

O Lasinen sekoitusastia

Puhdista lasinen sekoitusastia huolellisesti ennen laitteen kayttamista
ensimmaisté kertaa. Lisatietoja on puhdistus- ja kunnossapito-ohjeissa.

Kokoaminen
Sekoitusastian puhdistaminen

1. Aseta sekoitusastia vakaalle alustalle.

2. Pid3 jalustaa paikallaan ja k&danna lasista sekoitusastiaa
myotapaivaan.

3. Irrota lasinen sekoitusastia.

4. Irrota tiivisterengas sekoitusastiasta.

5. Nosta terdyksikkd varovaisesti irti.

6. Poista terayksikkd varovasti sekoitusastiasta. Varo vahingoitta-
masta kasiasi tai kehoasi.
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Lasisen sekoitusastian kiinnittdminen:

1. Puhdista sekoitusastia huolellisesti. Varo vahingoittamasta
kasiasi tai kehoasi, kun puhdistat sita.

2. Aseta terdyksikko sekoitusastian aukkoon. Paina terdyksikko
paikalleen.

3. Aseta tiivisterengas terdyksikkdon. HUOMIO: Voit helpottaa
kiinnittamista kastelemalla tiivistysrenkaan ensin.

4. Aseta lasinen sekoitusastia paikalleen jalustaan.

5. Kiinnita lasinen sekoitusyksikké jalustaan kdantamalla sita
my&tapaivaan. Aseta lasinen sekoitusastia pikasekoittimeen,
ja peita se kannella.



Sekoitusastian kiinnittdminen moottoriyksikké6n

Aseta sekoitusyksikkd moottoriyksikon paalle (kuva 1). Kéénna
my&tépéaivaan, kunnes sekoitusastian nuoli on moottoriyksikon
nuolen kohdalla (kuva 2).

Huomaa: Aseta sekoitusyksikko jalustaan varovaisesti, sillé virheellinen
kiinnittaminen voi vaurioittaa lukituslaitetta (kuva 2).

S

Irrottaminen

Katkaise pikasekoittimesta virta, ja irrota pistoke pistorasiasta. Tartu
sekoitusyksikkddn ja k&&nné sita vastapaivaan. Irrota se jalustasta.

HUOMAA: K&énna sekoitusastiaa vasemmalta oikealle. Kun jalustan nuolet
ovat kohdakkain, irrota astia varovaisesti.

Al kéyta likaa voimaa, kun irrotat astian. Muutoin sen ja jalustan valiin voi
muodostua rako, josta ruokaa virtaa ulos.

Varoitus: Kun pikasekoittimen avulla lammitetdén ruokaa, lammitysvastus
kuumenee. Al koske reunuksen alapintaa.




© Kansi ja mitta-astia

Voit irrottaa kannen sekoitusastiasta tarttumalla astian kahvaan,
kaantamlla kantta vastapaivaan ja nostamalla sen irti. Kun olet
lisénnyt ruoka-ainekset astiaan, aseta kansi takaisin paikalleen
[ammittdmisen ja sekoittamisen ajaksi. Voit asettaa kannen takaisin
paikalleen aloittamalla sekoitusastian kahvan oikeasta reunasta,
painamalla ja kdantamalla myotépaivaan, kunnes sekoitusastian
kaatonokka jaa kannen ulospéin tyontyvan osan alle.

Voit irrottaa mitta-astian kannesta nostamalla sen irti. Voit asettaa
mitta-astian takaisin paikalleen asettamalla sen kannen paalle ja
painamalla sen uriin.

HUOMAA: Paina varovaisesti. Mitta-astia on paikallaan, kun kuuluu pieni
napsahdus.

VAROITUS:

Kun pikasekoittimessa lammitetédén ruokaa, mitta-astiasta tulee hdyrya.
Téma on normaalia, mutta varo, ettei hdyry aiheuta palovammoja. Ennen
pikasekoittimen kayttamistd varmista aina, ettd kansi ja mitta-astia ovat
kunnolla paikoillaan.



® Ohjauspaneeli

Virtapainike

Tydnna pikasekoittimen pistoke pistorasiaan. Virtapainike alkaa vilkkua.
Kun painat sitd kerran, valo palaa tasaisesti. Pikasekoitin on nyt valmi-
ustilassa.

Jos painat virtapainiketta pikasekoittimen ollessa valmiustilassa, laite
palaa lepotilaan, jolloin virtapainikkeen merkkivalo vilkkuu. Kaikki
asetukset nollataan.

Virtapainikkeessa vilkkuvan valon voi sammuttaa vain irrottamalla
pistokkeen pistorasiasta.

Ajan saato

Kun pikasekoitin on valmiustilassa, voit sdataa valmistusajan plus- ja
miinuspainikkeiden avulla. Jos aloitat painamalla miinuspainiketta,
nadytossa nakyy 30 minuuttia. Se on pisin mahdollinen valmistusaika.
Jos painat miinuspainiketta muulloin, valmistusaika lyhenee minuutti
kerrallaan. Pluspainikkeen painaminen pidentda valmistusaikaa
minuutti kerrallaan.

Huomaa: Kun painat jotain painiketta, kuuluu danimerkki.

Huomaa: Valmistusaikaa voi muuttaa plus- ja miinuspainikkeiden avulla
minuutti kerrallaan silloinkin, kun pikasekoitin on kéytdssa.

Lampétilan sdaté

Pikasekoittimen valmistusjakso alkaa, kun 1ampétilaksi valitaan

korkea, matala tai haudutus. Korkea lédmpétila muuttuu haudutukseksi
muutaman minuutin kuluttua. Kun valmistusaika paattyy, laitteesta
kuuluu 6 danimerkkia, ja se siirtyy pitdmaan ruokaa lampimana. Talldin
virran merkkivalo palaa vihreana.

Huomaa: L&mpétilaa voi muuttaa koska tahansa, kun pikasekoitin on kaytossa.

Sekoituspainike

Sekoitustoimintoa voi kayttaa koska tahansa, kun pikasekoitin on
kaytossa. Sita voi kayttdd myds valmiustilassa, kun aineosat on
kaadettu lasiseen sekoitusastiaan.

Ei ole suositeltavaa kayttda sekoitustoimintoa, kun paistat tai kuullotat
sipulia, valkosipulia tai muita paaasiallisia aineosia ennen ruokaohjeen
valmistamisen aloittamista.




Ei ole suositeltavaa sekoittaa keittoa kayttamalld sekoituspainiketta,
mutta sita voi kéyttda, jos haluat, ettd keitosta tulee paksua ja
sosemaista.

Huomaa: Paina sekoituspainiketta turvallisuussyista enintdén 10 sekuntia
kerrallaan, kun ruokaa pidet&én lampimana. Kayta sekoitustoimintoa jaksoittain.

Tehosekoitustoiminto

Turvallisuussyista tehosekoitustoiminto on kaytdsséa vasta kun ruoka
on valmista.

Kuumennusvastuksesta voidaan katkaista virta painamalla
[&mmityspainiketta, kun siind palaa valo, tai painamalla
virtapainiketta.

Jos [ammitysvastuksesta katkaistaan virta painamalla virtapainiketta,
pikasekoitin pyséhtyy. Se on kaynnistettava uudelleen, jotta
tehosekoitustoimintoa voidaan kayttaa.

Jos lampétila ylittaa 70 °C, sekoitusnopeus hidastetaan
turvallisuussyista tasolle 2, vaikka nopeudeksi olisi valittu 3 tai 4.
Huomaa: Sekoita enintdén kolmen minuutin ajan. Se on moottorin pisin
yhtéjaksoinen toiminta-aika.

® Keitto

Aseta moottoriyksikkd vaakasuoralle vakaalle pinnalle.

Kokoa pikasekoitin. Tydnné sen pistoke pistorasiaan.

Kaynnista pikasekoitin valmiustilaan painamalla virtapainiketta.
S&8da ajastus. Aikaa voi sdatéa ruoanvalmistuksen ollessa meneillaan,
ja sen on sdadettava ennen ldmmitysvastuksen kdynnistamista.
Jos paistat esimerkiksi sipulia tai valkosipulia, lisda voita tai dljya
ennen lammitysvastuksen kdynnistamista. Liséa voi mieluummin
[&mmityslevylle kuin terdyksikon péélle. Sulata voi valitsemalla matala
|&mpo. Jos paistat sipulia tai valkosipulia, anna niiden pehmenty&
ennen kannen asettamista paikalleen.

Ensimmaisella kayttokerralla laitteesta voi tulla hieman savua ja
tuoksua. Tama on normaalia.

Voit sekoittaa sipulia tai valkosipulia painamalla sekoituspainiketta.
Lis&& muut aineosat, kuten vihannekset, liemi ja mausteet, ennen
korkean I&mmén valitsemista ja keiton kiehauttamista.

Kun valmistat keittoa, lasiseen sekoitusastiaan saa tdyttaa

enintdan 1400 ml. Kun keitto kiehuu, valitse haudutus, sdada aika
ajastimen avulla ja anna keiton hautua. Korkea lampétila muuttuu
haudutukseksi muutaman minuutin kuluttua. Kun valmistusaika
paattyy, laite siirtyy pitdmé&én ruokaa lampimané.

Huomaa: L&mmitysvastus on yhdistetty termostaattiin, jonka ohjauksessa
[&dmp6a lisatdan tai véhennetdan. Talloin kuplat kasvavat tai pienenevat.



Kun valmistusohjelma p&attyy, pikasekoittimesta kuuluu 6 danimerkkia.
Voit sekoittaa keittoa kayttamalla sekoitustoimintoa. Se on kaytet-
tavissd vasta kun [ammittdminen on paattynyt ja ajastus on valmis.
Sekoita keitto nopeudella 1 haluamasi paksuiseksi ja tarjoile se.
Varoitus:

Kun valmistat ruokaa tai sekoitat lamminta nestettd, kannen ja mitta-astian on
oltava kunnolla paikoillaan, jotta ei aiheudu henkildvahinkoja.

@ Kylmien aineosien sekoittaminen

Pikasekoitinta voi kdyttdd myos tavallisena tehosekoittimena kylmien
aineosien sekoittamiseksi tai jaan murskaamiseksi.

Aseta moottoriyksikkd vaakasuoralle vakaalle pinnalle.

Kokoa pikasekoitin. Tydnnéa sen pistoke pistorasiaan.

Lisaa kaikki aineosat sekoitusastiaan ja aseta kansi paikalleen. Voit [i-
satd aineosia sekoittamisen aikana irrottamalla mitta-astian kannesta
ja lisddmalld aineosat nain syntyneestd aukosta.

Huomaa: Kylmien aineosien suurin yhteinen mééré on 1750 ml.

Valitse haluamasi nopeus nopeudensdatimen avulla tai kayta
sykdystoimintoa. K&&nna nopeudensaadin pois-asentoon, kun
haluamasi koostumus on saavutettu.

Irrota pistoke pistorasiasta heti laitteen kdyttamisen jalkeen.
Lasisessa sekoitusastiassa ei saa sailyttada ruokaa tai nesteita.
Tyhjenna ja puhdista se huolellisesti kayton jalkeen.

Ala ylikuormita pikasekoitinta. Jos moottori pysahtyy, katkaise virta
heti ja irrota pistoke pistorasiasta. Voit jatkaa tdman jalkeen.

@ Vihjeiti ja neuvoja

Lis&a vesi tai oljy kuumennuslevylle. Anna voin sulaa ennen
vihannesten paistamista.

Jos ruokaohjeen mukaan keittoon on lisattévéa juustoa tai kermaa val-
mistuksen paatteeksi, al4 anna keiton kiehua tdman jalkeen. Useim-
mat keitot ovat niin kuumia, ett& juusto sulaa, kun sekoitustoimintoa
kaytetdan tai lampoa lisataan.

Jos keitosta tulee liian paksua, ohenna sitd vesi- tai maitotilkalla
sekoittamisen aikana. Tilavuus ei saa ylittda 1,4 litraa.

Jos valmistat tomaattikeittoa ja tomaatit eivat ole riittavan kypsia,
lisaa 1 teelusikallinen tomaattipyreetd varin ja maun parantamiseksi.
Useimmat aineosat on pilkottava noin 1,5-2,5 cm:n kuutioiksi,

jotta lopputuloksesta tulee tasainen. Al3 jaté juustoa yli 1,5 cmin
kuutioiksi.

Jos hienonnat tuoreita yrttejd, sipulia tai valkosipulia, varmista, etta
lasinen sekoitusastia ja terdyksikkd ovat taysin kuivat.

Jos ruoka tarttuu lasisen sekoitusastian seiniin sekoittamisen aikana,
kayta sykaystoimintoa lyhyin jaksoina.




Sykaystoimintoa ja sekoittamista on kaytettava lyhyina jaksoina.
Terdyksikdn on pysahdyttava valilla.

Ala sekoita lilkaa. Saat parhaat tulokset muutamassa sekunnissa
minuuttien sijasta.

Jos valmistat kylmia juomia, jddhdyta kaikki aineosat ensin.

Jos ruoan koostumuksesta ei tule tasaista sekoittamisen aikana, kéyta
ensin sykaystoimintoa.

Ennen |&mmitysvastuksen kdynnistdmist lisda tarttumattomalle
levylle hieman voita tai dljya.

Jos laitteessa tapahtuu jotain odottamatonta, katkaise siité virta ja
katso lisatietoja kayttdohjeesta.

Puhdistaminen ja kunnossapito

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen puhdistamista.

Puhdista kaikki osat huolellisesti ennen laitteen kayttamistd ensimmais-
té kertaa ja aina kayttdmisen jalkeen.

Tutki kaikki osat ennen pikasekoittimen kokoamista. ALA kéyt3 laitetta,
jos sen osissa on vaurioita tai jos lasisessa sekoitusastiassa on halkeamia.

VAROITUS: Teréat ovat erittdin terdvid. Kasittele niitd varovai-
sesti.

B Pyyhi moottoriosa puhtaaksi kostutetulla rievulla mahdollisten
ruokajadmien poistamiseksi. Kuivaa pyyhkimalla. Ald puhdista
moottoriosaa hiovien aineiden avulla. Levitd pesuainetta riepuun
moottoriosan sijasta.

B Al3 koskaan upota moottoriosaa veteen tai muuhun nesteeseen.
Ala pese sité astianpesukoneessa.

B Varmista ennen osien asettamista séilytykseen, ettd ne ovat
puhtaita ja kuivia.

B Alj kiedo sihkdjohtoa pikasekoittimen ympérille.

B Moottoriosaa, virtajohtoa tai pistoketta ei saa upottaa veteen
eikd muuhun nesteeseen.

B Anna kuuman lasisen sekoitusastian jadhtyéd ennen sen
asettamista veteen.

Easy-clean-toiminto

Lasinen sekoitusastia ja sen reunus voidaan pesta
astianpesukoneessa. Kaikki muut kuin sédhkdiset osat voidaan pesta
astianpesukoneessa.

Varmista ennen kdyttamista, ettd lasinen sekoitusastia on tédysin kuiva.



Ruokaohjeita

Tomaatti- ja basilikakeitto

4 annosta
Valmisteluihin kuluva aika: 10 minuuttia
Keittoaika: 25 minuuttia

1 rkl oliivioljya

25 g voita

1 sipuli karkeasti silputtuna

2 suurta valkosipulinkynttd murskattuina
800 g tuoreita tomaatteja karkeana silppuna
500 ml kana- tai vihanneslient&

50 ml kuivaa valkoviinia

2 rkl tomaattipyreeta

1 nippu hienonnettua basilikaa

1 dl kuohukermaa

Suolaa ja pippuria

1. S&ada kypsennysajaksi 25 minuuttia.
Valitse High (korkea 1ampd).

2. Lisaa oliividljy ja voi.

Lis&a heti sipuli ja valkosipuli. Anna kuullottua 60-90 sekuntia.
Paina sekoituspainiketta silloin talloin.

. Lisdé tomaattisilppu ja sekoita.

4. Lisda liemi, viini ja tomaattipyree. Kiehauta High-asetuksella
(korkea 1dmp0) ja hauduta (Simmer). Sekoita silloin talldin. Lisaa
basilika ja sekoita kunnolla. Sekoita tdman jalkeen asetuksella 1,
kunnes keitto on tasaista.

5. Sekoita kerma joukkoon. Lammita alhaisella lammaélla. Keitto ei
saa enaa kiehua.

6. Kaada keitto neljélle keittolautaselle, koristele tuoreella
basilikalla ja tarjoile lisukkeena tuoretta leipaa.

w




Punaviinikastike

4 annosta
Valmisteluihin kuluva aika: 5 minuuttia
Keittoaika: 20- 25 minuuttia

1 rkl oliividljya

1 sipuli hienona silppuna

1 suuri valkosipulinkynsi murskattuina
2 rkl tomaattipyreeté

1 nippu hienonnettua rosmariinia

3 rkl balsamiviinietikkaa

4 dl punaviinid

4 dl kanalienta

1 rkl voita

1. Kaada &ljy sekoitusastian pohjalle. Valitse ajaksi 14 minuuttia ja
lammitystehoksi Low (matala [d8mpd). Liséa sipulia ja valkosipuli.
Kuullota 2-3 minuuttia, kunnes sipuli pehmenee.

2. Lisda tomaattpyree ja paista 1-2 minuuttin ajan sekoittaen koko
ajan Stir (sekoitus) -toiminnon avulla.

3. Lisaa rosmariini ja balsamiviinietikka. Anna hautua noin 1 minuutin
ajan.

4. Lisda punaviini. Anna hautua ilman kantta 7-8 minuutin ajan, jotta
kastike kiehuu kasaan ja sité jaa jaljelle noin puolet. Katkaise
lampd. Aseta kansi takaisin paikalleen. Sekoita tasaiseksi tasolla 1.

5. Lisaa liemi ja mausteet. Hauduta puoliteholla vield 8-10 minuuttia
kannella peitettynd mutta mitta-astia irrotettuna, jotta kastike
kiehuu kasaan ja noin puolet j&3 jaljelle. Sekoita voi joukkoon.
Tarkista maku.



Dippikastike (valmistusaika 5 minuuttia)

Varsinkin broilerin kanssa maistuva kastike.
4 henkildlle

2 rkl makeaa soijadljya

1 rkl sherryetikkaa

1 punainen chili pilkottuna

100 g suolaamattomia maapahkindita

50 ml dljya

50 ml kylm&a vetta

Lisaa kaikki ainekset sekoitusastiaan. Sekoita asetuksella 4, kunnes
kastike on tasaista.




Maahantuoja: Oy Wilfa Suomi Ab mydntéé 2 vuoden takuun maahantuomilleen Wilfa-tuotteille.
Tama takuu kattaa tuotteessa ostohetkelld olevat puutteet sekd materiaali- ja valmistevirheet,
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takuuehtoja TE-2002. Tama takuu ei vaikuta kansallisen lainsdddédnnén mukaisiin kuluttajan
oikeuksiin.

Oy Wilfa Suomi Ab Puh.: +358 (0)9 6803 480
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Carefully read all the instructions before using the appliance
and keep in a safe place for future reference

Safety Cautions

Always follow these safety cautions when using this appliance to
avoid personal injury or damage to the appliance. This appliance
should be used only as described within this instruction book.

Ensure all packaging materials and any promotional labels or
stickers are removed from the Soup Maker before first use.

Always inspect the appliance before use for noticeable signs of
damage. Do not use if damaged, or if the appliance has been
dropped. In the event of damage, or if the appliance develops
a fault, contact the Princess Customer Care Line (See “Princess
After Sales Service” section).

In the event of lead damage discontinue use immediately. If the
lead is damaged it must be replaced with a special lead available
from the manufacturer or its service agent.

Whilst in use the surfaces will become extremely hot. Do not
touch hot surfaces. Always use handles.

Unplug from the mains when not in use and before cleaning.
Allow to cool before cleaning the appliance. To disconnect, press
On/Off button and then remove the plug from the mains.

This appliance should not be used by adults or children whose
lack of experience, product knowledge or disability might cause
a hazard, unless they have been correctly instructed and are
adequately supervised.

Children should always be supervised to ensure that they do not
play with this product.

Do not use any accessories or attachments with this appliance
other than those recommended by Princess.

To protect against fire, electric shock or personal injury, do not
immerse cord, plug or unit in water or other liquids.

If motor stalls, switch off and unplug from the mains. Leave for
30 seconds and switch plug and appliance back on.

Do not leave the lead hanging over the edge of a kitchen table or
worktop. Avoid contact between the lead and hot surfaces.

For indoor use only.

For domestic use only.




B This appliance should be used only for preparation of drinks /
food as described within the instructions for use that accompany
it. Please retain these instructions for future reference.

B | the appliance is humid or wet, unplug it immediately.
Do not put it in water.

B Always ensure that your hands are dry before removing the plug
from the mains outlet. Never pull the plug out of the mains outlet
by its lead.

B To avoid injury or possible fire, do not cover the appliance when
in use.

B Do not connect this appliance to an external timer or remote
control system.

WARNING:
A cut off plug inserted into a 13 amp socket is a serious safety
hazard. Ensure the cut off plug is disposed of safely.

WARNING:

Polythene bags over the product or packaging may be dangerous.
To avoid danger of suffocation, keep away from babies and children.
These bags are not toys.

A The temperature of all surfaces marked with this symbol will be

£=2 very hot when the appliance is in use, DO NOT TOUCH these
surfaces as possible injury could occur. Allow to cool completely
before handling this appliance.



Product Description

HEAND

Lid with removable measuring cup
Glass Jar

B 1750 ml (Cold Use)
B 1400 ml (Soup Use)

Jar Collar

m  On/Off

H  Stir Button

B Display of time

B Timer Control (Right “+"; Left “-")
B Blender Knob

®  Simmer

B |ow heating

B High heating

B Housing Base

B Non-Slip Rubber Feet




P.

The Soup Maker

O Glass Jar

Before first use, clean the glass jar thoroughly (see cleaning &
maintenance section for more information).

Fitting
Cleaning of Jar unit

1. Position the jar unit stablely

2. Hold the base steady, rotate the glass jar counterclockwise at
an angle of 70.

Pull up the glass jar.
Move the airproof ring from the jar.
Poise up the blade unit gentlely

o v AW

Take the blade base away from the jar carefully in case of any
damage to hands or body.

Assembly of Jar Unit:

1. Clean the jar unit thoroughly. Take care during the cleaning to
avoid any hurts on hands or body parts.

2. Place the blade tongue to the mouth, press the blade unit into
the base.

3. Place the airproof ring to the blade (N.B.: Moisture the airproof
ring before the placement to make it easy for assembly)

4. Place the glass jar to the base.

5. Rotate the glass jar clockwise at the angle of 70 to lock the

glass jar to the base. Place the glass jar to the body, cover it
with the lid.



Assembly of jar unit and body

Position jar unit on the motor housing (fig. 1) and rotate it clockwise
until the arrow on the jar collar is level with the arrow on the housing
unit (fig. 2).

N.B. Take care when placing the jar unit on the housing base as incorrect
positions may damage the interlock switches (fig. 2).

W,

Removing

Switch the Soup Maker off and unplug from the mains outlet. Grip the
jar unit, rotate it anticlockwise, and then away from the housing base.

N.B.: Rotate the jar from left to right. Move the jar away when the arrows on
the base matching.

Do not try to rotate the jar rudely in case of the lossened of jar and jar base
and food leakage.

Caution: The heating element is hot when the Soup Maker is in heat mode,
do not touch the underside of the collar.




© Lid & Measuring Cup

To remove the lid from the glass jar, grip the jar handle while use the
thumb to press the edge of the lid and push it anticlockwise firmly
with one hand (fig. 1) and lift upwards with the help of the other hand
(fig. 2). When you have added the required food to the blender jar,
replace lid on jar before heating and blending. To replace, simply
position over the jar with the edge of the lid at the right side of the
handle, press down firmly, and push it clockwise until the pouring
spout on the jar is covered by the protrusion on the lid (fig. 3).

To remove the measuring cup from the lid, lift up and away.

To replace, position the cup over the lid, aligning with the
corresponding grooves in the lid.

N.B. Press gently and when you hear click sound, the measuring cup positions
in place (fig. 1-2).

WARNING:

Steam will escape around the measuring cup when the Soup Maker is in heat

mode, this is normal, but handle with care — steam can burn. Always ensure
the lid and cup are replaced before blending.



@® Control Panels

Power Button

Plug the Soup Maker into the mains outlet, the power button (on/off)
will flash. Press once and the light will become static; the Soup Maker
is now in “stand-by” mode.

If the on/off button is pressed whilst in “stand-by” mode, the Soup
Maker will revert back to dormant with the on/off button flashing.
Any settings entered will be cancelled.

The only way to turn the flashing on/off button off is to unplug the
Soup Maker from the mains.

Timer Control

When the Soup Maker is in “stand-by” mode the cooking time can be
set by either pressing the + or - buttons, if the “-" button is pressed
at this stage, 30 minutes will be displayed on the digital display, this is
the maximum cooking time. If the “-" button is pressed at any other
time, the cooking time will be reduced in one minute increments.

The "+" button increases the cooking time in 1 minute increments.

N.B. Pressing any of the buttons will be accompanied by an audible sound.

N.B. The cooking time can be increased or decreased by pressing the "+”
and "-" buttons at any time during the heating or cooking cycle.

Temperature Control

The Soup Maker will start its heating or cooking cycle when the tem-
perature is selected to either high, low or simmer. After boiling in High
for several minutes, it will switch to Simmer automatically. When cook-
ing time has finished, the machine will beep 6 times, and then shift to
"KEEP WARM" mode, the power indicator will become static green.

N.B. The temperature can be changed at any time during the heating or
cooking cycle.

Stir Button

The stir function can be operated at any time during the heating or
cooking cycle, it can also be operated in “stand-by” mode when
ingredients are being added to the glass jar.

It is recommended that you use the stir function while frying or
sautéing onions, garlic or other base ingredients at the start of your
recipe.

It is not ideal to use the stir button to blend the soup but it can be
used if you require chunky soup.




N.B. For safety, do not use stir button longer than ten seconds on heat mode.
Use stir function intermittently.

Blending Function

For safety, the blending function only works when the cooking or
heating process has completed.

The heater can also manually be turned off by pressing the heat
button currently in use (lights will be illuminated) or alternatively
pressing the on/off (power button).

If the on/off power button is used to turn off the heater, the Soup
Maker will switch off completely and will have to be re-started for
blending.

For safety, when hot ingredients’ temperature is over 70°C, the max
blending speed can only reach level 2 even if you are on level 3 or
level 4.

N.B. Do not blend for longer than three minutes. This is the maximum running
time for the motor.

© Making Soup

Place the housing base onto a flat, sturdy surface.

Assemble the Soup Maker jar and plug into a suitable mains outlet.
Press the on/off button to set the Soup Maker to “standby” mode.
Select the required time, this can be adjusted throughout the cooking
process, but a time must be selected to start the heater initially.

To fry ingredients such as onions or garlic, add butter or oil first
before switching on heat mode. Make sure you place the butter on
the heating plate rather than the blades. Select low heat setting to
melt butter. If frying onions and garlic, add and cook until softened,
replacing lid.

The appliance may smoke a little and release a slight odour during first
use, this is normal.

To mix the onions or garlic, use the stir button on the control panel.
Add the remaining ingredients (vegetables, stock and seasoning etc)
and set on a high heat and bring to the boil.

When making soup, only fill the contents of the glass jar to 1400 ml
mark. Once boiled reduce heat to simmer, set timer and leave to
cook. After boiling in High for several minutes, it will switch to Simmer
automatically. When cooking time has finished, the machine will shift
to "KEEP WARM"” mode.



N.B. The heater works with a thermostat and so heat will increase or decrease
accordingly and bubbles will become bigger or smaller during cooking.

When cooking program has finished the Soup Maker will beep

6 times.

To blend soup, use the blend function; this can only be used once
the heat mode and timer has been exited. When ready, simply blend
soups on level 1 until desired consistency is achieved and serve.
Warning:

When cooking or blending with hot liquid it is essential the lid and cup are
left on the blender to prevent harm to self.

@ Blending Cold Ingredients

The blender can also be used as a standard blender to blend cold
ingredients and crush ice.

Place the housing base onto a flat, sturdy surface.

Assemble the jar; place on the base and plug into a suitable mains
outlet.

Add all necessary ingredients into the glass jar and replace the

lid. You may add more ingredients during blending by lifting the
measuring cup in the lid and dropping ingredients through the
opening in the lid.

N.B. The maximum fill for cold ingredients is 1750 ml.

Turn the blender control dial to your desired speed or use the pulse
function. Turn the blender control dial to “off” when the desired
consistency is reached.

Unplug the appliance immediately after use.

Do not store food or liquid in the glass jar. Empty and clean
thoroughly after use.

Do not overload the Soup Maker. If the motor stalls, turn the Soup
Maker off immediately, unplug the unit and carefully remove a
portion of the food, then continue.

@ Hints & Tips

Add butter or oil to heating plate and allow to melt before frying
vegetables.

If soup recipes call for cheese or cream to be added at the end of
the recipe, don't allow to boil. Most soup will actually be hot enough
to melt the cheese using just the stir function rather than adding
more heat.

If you are making tomato soup and your tomatoes are too pale and
under ripe, add 1tbsp of tomato purée to add colour and flavour.




Cut most foods into cubes approximately 1.5-2.5 cm to achieve a
more uniform result. Cut all cheese into pieces no larger than 1.5 cm.
Use measuring cup in the lid to measure liquid ingredients such as
alcohol. Always replace after ingredients have been added.

When chopping fresh herbs, garlic, onion, zest, breadcrumbs,

nuts and spices make sure the glass jar and cutting assembly are
completely dry.

If food tends to stick to the sides of the glass jar when blending,
pulse in short bursts.

Pulses/stirs should be short bursts. Space the pulses/stirs so the
blades stop rotating between them.

Don't over process foods. This appliance will achieve most desired
results in seconds not minutes.

For frozen drinks, chill all ingredients before blending.

If foods do not seem to be blending smoothly, use the pulse function
to chop then blend continuously.

Ensure you add oil or butter to the non-stick plate before you turn
the heater on.

If in any doubt about what's happening, switch off the Soup Maker
and refer to this IB.

Care & Maintenance
Always unplug the appliance from the mains outlet before cleaning.
Before first use and after every use, clean each part thoroughly.

Periodically check all parts before reassembly. If any part is damaged
or jar is chipped or cracked.



Recipes

Tomato and basil soup

Serves 4

Preparation: 10 minutes
Cooking: 25 minutes

1 tbsp olive ol

25 g butter

1 onion, roughly chopped

2 large garlic cloves, crushed

800 g fresh tomatoes, roughly chopped
500 ml chicken or vegetable stock

50 ml dry white wine

2 tbsp tomato purée

1 bunch of basil, shredded

100 ml double cream

Salt and pepper

1. Set the timer on the Soup Maker to 25 minutes and switch to
High.

2. Add olive oil and butter to heat and follow immediately with
the onion and garlic. Leave for 60-90 seconds until steam is
emitted, using the Stir button at intervals.

3. Add tomatoes and stir.

4. Add the stock, wine and tomato purée; bring to the boil on
High and then switch to Simmer, stirring occasionally. Add the
basil, stir and then blend the soup on Level 1 until smooth.

5. Stir in the cream and heat through on a low heat (do not boil).

6. Pour soup into four bowls, garnish with fresh basil and serve
with fresh bread.




Red wine sauce

Serves 4
Preparation: 5 minutes
Cooking: 20-25 minutes

1 tbsp olive oil

1 red onion, peeled and finely chopped
1 large garlic clove, crushed

2 tbsp tomato purée

1 sprig of rosemary, chopped

3 tbsp balsamic vinegar

400 ml red wine

400 ml chicken bouillon

1 tbsp butter

. Pour the oil into the Soup Maker and set the timer for 14 minutes

on Low. Add onion and garlic and simmer for 2-3 minutes until
they start to soften.

. Add tomato purée and fry for 1-2 minutes, stirring constantly

using the Stir function.

. Add the rosemary and balsamic vinegar and leave to simmer

on Low for about a minute.

. Add the red wine and leave to simmer on Low with the lid off

for 7-8 minutes until the mixture reduces by about half. Turn off
the heat, replace the lid and blend on Level 1 until smooth.

. Add stock and a little seasoning and continue to Simmer (keep

lid on, but the cup may be removed) on Medium for a further
8-10 minutes until the mixture has reduced by about half. Stir in
the butter and check the seasoning.



Dressing/dip (preparation 5 minutes)
A tasty dressing that goes perfectly with chicken.
Serves 4

2 tbsp sweet soybean oil
1 tbsp sherry vinegar

1 red chilli, chopped
100 g unsalted peanuts
50 ml oil

50 ml cold water

Add all ingredients to the Soup Maker and blend on Level 4 until
smooth.




According to the Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) Directive, this type of waste
must be collected and treated separately. If it becomes necessary to dispose of this product

at some point, kindly make sure that it is not discarded with your everyday household refuse.
Instead, bring the product to your closest WEEE collection centre.
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| folge direktivet for elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE) skal WEEE-utstyr samles inn og
behandles separat. Hvis produktet skal kastes en gang i fremtiden, ma det ikke kastes i
husholdningsavfallet. Lever produktet til et innsamlingspunkt.
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