English instructions of use
Before you use the fry pan for the first time you should read the instructions carefully and save it for future use.

Before you use the fry pan for the first time you should wash it carefully and dry afterwards. Do not use abrasive cleansers
in the fry pan

The fry pan has ceramic coating and stands very high temperatures (max 450°C) and is therefore also suitable for flambéing.
Add a small amount of oil or butter before frying for best result. Never leave the pan empty on a hot stove, since it may
damage the pan. The fry pan should not be used in the oven.

The coating is extremely durable. The best way to preserve the fry pan in great shape is to use wooden or nylon utensils
The fry pan works on all kinds of stoves, such as: induction, electric stove, ceramic hob, gas stove and halogen.

Cleaning tips! If food gets stuck to the fry pan, boil some water and a few drops of washing-up liquid for a few minutes.
Wash as usual afterwards with a dish brush and make sure that it is completely clean.

If you use the fry pan according to the instructions you will have great joy of it for many years ahead.

If the product is used for other purposes than intended, or if not handled in accordance with the instruction manual, the full
responsibility for any consequences will rest with the user. Any damages to the product or other things, are not covered by
the warranty.

Warranty

Claims according to current law. Cash receipt with purchase date shall be enclosed with any claims. When raising a claim the
appliance must be returned to the store of purchase

OBH Nordica Sweden AB
Box 58

163 91 Spanga

Phone 08-44579 00
www.obhnordica.se

Dansk brugsanvisnin

For stegepanden tages i brug forste gang, ber brugsanvisningen lases grundigt igennem og derefter gemmes til senere
brug.

Inden stegepanden anvendes farste gang, ber den vaskes af, skylles og terres. Anvend ikke skrappe renggringsmidler eller
skuresvampe til renggring af panden.

Stegepanden har keramisk belagning, der taler meget hgje temperaturer (max. 450°C), panden er derfor velegnet til
flambering. Tilszet gerne en smule olie eller smar inden stegning for at opna det bedste resultat. Lad aldrig stegepanden
stege tor eller sta tom pa et varmt komfur, da stegepanden kan beskadiges og i varste fald gdelaegges. Stegepanden bar
ikke anvendes i ovnen.

Stegepandens belagning er meget slidstark. Den bedste made at bevare pandens belagning er ved at anvende trze- eller
plastredskaber.

Stegepanden kan anvendes pa alle komfurtyper, sasom induktion, elektrisk komfur, keramiske plader, gaskomfur og
halogenplader.

Renggringstips! Hvis der szetter sig madrester fast pa stegepanden, koges noget vand tilsat nogle draber opvaskemiddel i
stegepanden i nogle minutter. Vask derefter panden som normalt med en opvaskebarste, indtil alle madrester er fjernet.
Hvis stegepanden behandles i henhold til brugsanvisningen, vil du have glaede af den i mange ar fremover.

Benyttes produktet til andet formal end det egentlige, eller betjenes det ikke i henhold til brugsanvisningen, baerer brugeren
selv det fulde ansvar for eventuelle folger. Eventuelle skader pa produktet eller andet som folge heraf er derfor ikke daekket
af reklamationsretten.

Reklamation
Reklamationsret i henhold til gaeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kebskvittering med kebsdato skal
vedlagges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres, hvor det er kabt.

OBH Nordica Denmark A/S
Ole Lippmanns Vej 1

2630 Taastrup

TIf: 43350350
www.obhnordica.dk

Svensk bruksanvisning
Innan stekpannan tas i bruk for forsta gangen bor bruksanvisningen lasas igenom noggrant och sparas till framtida bruk.

Innan du anvander stekpannan for forsta gangen bor du diska den noga, skélja och torka. Anvénd inte starka
rengéringsmedel eller skursvamp i pannan.

Stekpannan har keramisk beldggning och tal mycket hoga temperaturer (max 450°C) och passar darfér dven utmarkt vid
flambering. Tillsétt gdrna en mindre mangd olja eller smor fore stekning for basta resultat. Lat aldrig stekpannan steka torrt
eller sta tom pa het spis, stekpannan kan ta skada och i varsta fall forstéras. Stekpannan bor inte anvandas i ugn.

Stekpannans beldggning dr extremt talig. Bista satt att bevara pannan i gott skick &r att anvanda tra- eller nylonredskap.
Stekpanna fungerar pa alla typer av spisar, sasom induktion, elektrisk spis, keramisk hall, gasspis och halogenplattor.

Rengéringstips! Om matrester fastnar i stekpannan, koka upp vatten i stekpannan med nagra droppar diskmedel i nagon
minut. Diska darefter ur pannan som vanligt med en diskborste och kontrollera sa att alla matrester har aviagsnats helt.

0Om stekpannan skots enligt bruksanvisningen kommer du att ha gladje av den under atskilliga ar framéver.

Om produkten anvands till annat &n den ar till for, eller anvands utan att respektera bruksanvisningen bar anvandaren sjalv
ansvaret for eventuella foljder. Eventuella skador pa produkten dér av técks inte av reklamationsratten.

Reklamationsritt

Reklamationsratt enligt géllande lag. Maskinstamplat kassakvitto skall bifogas vid eventuell reklamation. Vid reklamation
skall apparaten lamnas in dar den &r inképt.

OBH Nordica Sweden AB

Box 58

163 91 Spanga

Tfn 08-44579 00

www.obhnordica.se

Norsk bruksanvisning

For stekepannen tas i bruk farste gang ber bruksanvisningen leses og deretter spares til senere bruk.

For du bruker stekepannen forste gang bar den vaskes, skylles og terkes. Bruk ikke sterke rengjeringsmiddler eller
skuresvamp i pannen.

Stekepannen har kjeramisk belegg og taler veldig hay temperatur (maks 450°C), og passer derfor utmerket til flambering
Tilsett gjerne en liten mengde olje eller smer for steking. La aldri stekepannen steke torr eller sta tom pa kokeplaten da
stekepannen kan skades og gdelegge. Stekepannen bgr ikke brukes i stekeovn.

Stekepannen har et veldig sterkt belegg. Den beste maten a holde pannen fin pa er & bruke tre- eller plastredskaper.
Stekepannen kan brukes pa alle typer kokeplater slik som induksjon, keramisk, elektrisk, gass og halogen plater.

Rengjeringstips! Hvis matrester setter seg fast i stekepannen, kok opp vann tilsatt noen draper oppvaskmiddel i noen
minutter. Vask deretter pannen med oppvaskberste og sjekk at alle matrester er helt borte.

Huvis stekepannen brukes i henhold til bruksanvisningen kommer du til & ha glede av den i mange a fremover.

Hvis produktet brukes til annet enn den er beregnet for eller brukes den ikke i henhold til bruksanvisningen baerer brukeren
selv ansvaret for eventuelle skader. Eventuelle skader pa produktet herunder dekkes da ikke av reklamasjonsretten.

Reklamasjonsrett
Reklamasjonsrett i henhold til Forbrukerkjepsloven. Stemplet kasse/kjopskvittering skal vedlegges i tilfelle reklamasjon.
Ved reklamasjon skal apparatet innleveres til butikken der det er kjgpt.

0BH Nordica Norway AS
Postboks 5334, Majorstuen
0304 Qslo

TIf: 2296 39 30
www.obhnordica.no

Suomi - kdyttoohje

Lue kayttoohje huolellisesti ennen paistinpannun kayttdénottoa ja sadsta se mychempaa tarvetta varten.

Pese paistinpannu ennen kayttoonottoa huolellisesti miedossa astianpesuaineliuoksessa, huuhtele ja kuivaa. Al kaytd
voimakkaita puhdistusaineita tai hankaavia pesusienia

Paistinpannussa on keraaminen pinnoite, ja se kestad erittdin korkeita lampétiloja (enintddn 450°C) ja jopa liekittamista.
Parhaaseen lopputulokseen padsemiseksi pannulle on suositeltavaa lisata ennen paistamista hieman oljya tai voita.

Ala milloinkaan anna paistinpannun kiehua kuiviin tai olla tyhjana lampimalla liedelld. Pannu voi talldin vahingoittua tai
pahimmassa tapauksessa menna pilalle. Ald kayta paistinpannua uunissa.

Paistinpannun pinnoite on erittain kestava. Paras keino sailyttaa paistinpannu hyvassa kunnossa on kayttad puusta tai
nailonista valmistettuja keittigvalineita

Paistinpannu soveltuu kaikille liesityypeille, kuten induktio-, sahko-, kaasu-, halogeeni- ja keraamisille liesille
Puhdistusvinkki! Jos pannuun tarttuu ruoantahteitd, lisaa pannuun vettd ja muutama tippa astianpesuainetta ja anna
kiehua muutaman minuutin ajan. Pese pannu taman jalkeen tavalliseen tapaan tiskiharjalla ja varmista, ettei siihen jaa
yhtaan ruoantahteita.

Jos hoidat paistinpannua kayttéohjeen mukaan, sinulla on siita iloa usean vuoden ajan.

Mikali tuotetta kaytetdan muuhun tarkoitukseen, kuin mihin se on valmistettu, tai vastoin kayttoohjeita, kantaa tuotteen
kayttdja tdyden vastuun mahdollisista seurauksista. Tallgin takuu ei kata tuotteelle tai muulle kohteelle mahdollisesti
aiheutuneita vaurioita

Takuu

Tuotteella on voimassa olevan lain mukainen raaka-aine- ja valmistusvirhetakuu. Liita paivatty ostokuitti mahdollisen
tuotevalituksen yhteyteen. Toimita tuote t&ll6in liikkeeseen, josta se on ostettu.
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